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Carbide (Coarse) - Quickly sets edge
Ceramic (Fine) - Finishes the edge and sharpen serrated knives

Carbures (grossier) - Etablit le tranchant rapidement.
Céramique (fin) - Finit le tranchant et aiguiser les couteaux
dentelés.

Carburos (gruesas) - asientan rapidamente el borde.
Ceramicas (finas) - le dan un acabado al borde.

1. Insert blade into
the sharpening
slot.

2. Pull blade through
slot. Repeat until
sharp.

Clean with a damp
cloth or mild brush.

Nettoyez avec un
linge humide ou une

1. Insérer la lame
brossedouce.

dans la fente
d’affitage.

2. Tirez la lame par
la fente. Répétez
jusqu’a ce que les
couteaux
soient affités.

Limpielo con un
trapo humedo o un
cepillo suave.

1. Inserte la hoja
entre la ranura de
dfilar.

2. Jale la hoja a
través de la
ranura. Repita
hasta que tenga
filo.

Kitchenl@

US Patent D587,550 S
Made in China
Fabriqué en Chine

Hecho en China

ltem # 50009

Smith’s Consumer Products, Inc.
747 Mid-America Boulevard
Hot Springs, Arkansas 71913-8414 USA olliZZ7925lI50009Ml 5

(+1) 501.321.2244 C10674.003

\www.kitcheniq.com /




