English

Put the desired amount of tea into the fil-
ter. For each litre of water we recommend
2-3 BODUM® scoops of black tea, or

3 scoops of herbal or fruit teas. (1 scoop =
0.250z or one rounded dessert spoon.)
For green and specidality teas, follow the
recommendation of your tea retailer or
see the instructions on the BODUM® Tea
package.

Pour in hot water. The maximum fill line is
4cm below the spout. An overfilled teapot
will not pour properly.

Place lid on pot with the plunger in the
raised position. Let tea brew. We recom-
mend 3-5 minutes for black teas, or 5-10
minutes for herbal or fruit teas. For green
and speciality teas, follow the recom-
mendation of your tea retailer or see the
instructions on the BODUM®-Tea package.

When tea has reached your preferred
strength, push the plunger down firmly.
The tea is now sealed in the base of the
column, away from the hot water. Brewing
is stopped and your tea will remain at its
current strength.

You may speed up infusion if you wish
by gently moving the plunger up and down
two or three times. If using teabags, take
care that they do not become trapped
between plunger and column wall. Serve
and enjoy.

Dansk

Heeld den gnskede maengde teblade
ned i filteret. Vi anbefaler at bruge 2-3
BODUM®, mdl sort te pr. liter vand, eller
3 mal urte- eller frugtte. (1 mal = en strg-
get spiseskefuld). Til gren eller specialte
felges teforhandlerens anbefaling, eller
se instruktionerne p&d BODUM®, teem-
ballagen.

Fyld op med varmt vand (ikke kogende)
til maks. 4cm fra tuden, da en overfyldt
kande haelder dérligt.

Seet laget med stemplet trukket op pd
kanden. Lad teen traekke. Vi anbefaler
3-5 minutter til sort te, eller 5-10 minutter
for urte- eller frugtte. Til gren eller spe-
cialte folges teforhandlerens anbefaling,
eller se instruktionerne p&d BODUM®,
teemballagen.

Pres stemplet ned, ndr teen har den styr-
ke, du kan lide. Tebladene er nu lukket inde
i bunden af filteret og uden bergring med
det varme vand. Brygningen er nu stoppet,
og teen vil beholde sin nuvaerende styrke.

Teen vil traekke hurtigere, hvis du forsig-
tigt traekker stemplet op og ned to til
tre gange. Hvis du bruger teposer, skal
du passe pd, at de ikke kommer i klemme
mellem stempel og filterveeg. Server
og nyd.

Espaiiol

Ponga la cantidad de té deseada en el
tubo central. Por cada litro de agua reco-
mendamos de 2 a 3 medidas BODUM® de
té negro o 3 medidas de té de hierbas o
frutas (1 medida = aprox. 7g o una cucha-
rada). Para tés verdes y tés especiales,
siga las recomendaciones del vendedor
o lea las instrucciones que figuran en el
embalaje de té¢ BODUM®,

Llene con agua caliente hasta unos

4cm del borde de la tetera. Una tetera
demasiado llena no le permitird servir

el té adecuadamente.

Coloque la tapa con el émbolo, dejan-
do éste levantado. Deje reposar el té.
Recomendamos esperar de 3 a 5 minutos
para té negro o de 5 a 10 minutos para té
de hierbas o frutas. Para tés verdes o tés
especiales, siga las recomendaciones
del vendedor o lea las instrucciones que
figuran en el embalaje de té BODUM®.

Una vez que el té ha alcanzado la in-
tensidad deseada, apriete firmemente el
émbolo hacia abajo. El té queda sellado
en la base del tubo filtrante, separado del
agua caliente. El proceso de infusion se
detiene inmediatamente y su té conserva
la intensidad deseada.

Para acelerar la infusion, puede mover
suavemente el émbolo hacia arriba
y hacia abajo, dos o tres veces. Siusa
bolsitas de té, tenga cuidado de que
no queden atrapadas entre el émbolo
y las paredes del tubo filtrante. Sirva
y disfrute su té.

Deutsch

Geben Sie die gewiinschte Menge Tee in
den Filter. Wir empfehlen pro Liter Wasser
2 bis 3 BODUM®-Léffel Schwarztee oder

3 Loffel Krauter- oder Friichtetee. (1 Loffel
entspricht ca. 7 g oder einem gehduften
Teel6ffel.) Bei Griin- oder Spezialtees halten
Sie sich am besten an die Empfehlungen
Ihres Teegeschafts oder an die Anleitung
auf der BODUM®-Teepackung.

Ubergiessen Sie den Tee mit heissem
Wasser. Da man aus einer tberfillten
Teekanne schlecht ausgiessen kann,
sollte die Kanne héchstens bis 4cm unter
den Rand befiillt werden.

Setzen Sie den Deckel mit hochgezoge-
nem Kolben auf. Lassen Sie den Tee
ziehen. Wir empfehlen fir Schwarztees
3 bis 5 Minuten und fiir Krduter- oder
Friichtetees 5 bis 10 Minuten. Bei Griin-
oder Spezialtees halten Sie sich am besten
an die Empfehlungen lhres Teegeschafts
oder an die Anleitung auf der BODUM®-
Teepackung.

Wenn der Tee die von Ihnen bevorzugte
Starke erreicht hat, driicken Sie den Kolben
fest nach unten. Der Tee ist nun im unte-
ren Teil des Filters eingeschlossen. Dadurch
ist der Ziehvorgang unterbrochen, und
der Tee behdlt die von Ihnen gewtinsch-
te Starke bei.

Sie kénnen den Ziehvorgang etwas
beschleunigen, indem Sie den Kolben ein-
oder zweimal vorsichtig auf und ab bewe-
gen. Wenn Sie Teebeutel verwenden,
sollten Sie darauf achten, dass sie nicht
zwischen Kolben und Filterwand geraten.
Nun ist Ihr Tee fertig zum Geniessen.

Francais

Mettez la quantité de thé désirée (en vrac,
en sachet ou en mousseline) dans le filtre.
Pour chaque litre d’eau, nous recomman-
dons 2-3 mesurettes BODUM® de thé noir,
ou 3 mesurettes de thé aux herbes ou aux
fruits. (1 mesurette =1 cuillére a café rase.)
Pour les thés verts et spéciaux, suivez les
recommandations de votre détaillant de
thé ou les instructions figurant sur 'embal-
lage de thé BODUM®.

Versez de I'eau chaude, au maximum
jusqu'a la limite de remplissage se trou-
vant 4cm sous le bec. Si la théiére est trop
remplie, il vous sera difficile de verser le
thé proprement.

Placez le couvercle sur la théiere
(piston en position levée) et laissez le thé
infuser. Nous recommandons un temps
d‘infusion de 3-5 minutes pour les thés
noirs, ou 5-10 minutes pour les thés aux
herbes ou aux fruits. Pour les thés verts et
spéciaux, suivez les recommandations de
votre détaillant de thé ou les instructions
figurant sur I'emballage de thé BODUM®,

Quand le thé est a votre gout, enfoncez
fermement le piston. Les feuilles de thé
se trouvent maintenant au fond du filtre
ou elles ne sont plus au contact de l'eau
chaude. Le processus d'infusion est
stoppé et votre thé restera a votre gout.

Vous pouvez accélérer I'infusion si
vous le souhaitez en faisant monter et
descendre délicatement le piston deux
ou trois fois. Si vous utilisez des sachets
de thé, veillez a ce qu'ils ne soient pas
coincés entre le piston et les parois du
filtre. Servez et dégustez.

Italiano

Mettete la quantita desiderata di té nella
colonna centrale. Per ogni litro di acqua,
si consiglia di utilizzare 2-3 cucchiai
BODUM® di te nero o 3 cucchiai di te alle
erbe o alla frutta (1 cucchiaio = 7,5g oppu-
re 1 cucchiaio da tavola raso). Per il té
verde e i té speciali, seguite i consigli del
rivenditore che vi ha venduto il té oppure
leggete le istruzioni riportate sulla confe-
zione di té BODUM®.

Versate dell'acqua calda. La linea di mas-
simo riempimento & 4cm sotto il beccuc-
cio. Una teiera troppo piena d‘acqua non
funziona correttamente. Mettete il coper-
chio sulla teiera con lo stantuffo in posizio-
ne sollevata. Lasciate il té in infusione. Si
consigliano 3-5 minuti di infusione per il
t& nero, 5-10 minuti per i té alle erbe o alla
frutta. Per il t& verde e i té speciali, seguite
i consigli del rivenditore che vi ha venduto
il té oppure leggete le istruzioni sulla con-
fezione di té BODUM®.

Quando il té ha raggiunto l'intensita desi-
derata, spingere saldamente lo stantuffo
in basso. Il té rimane bloccato nella base
della colonna, lontano dall'acqua calda.
Linfusione & terminata e il t& rimane
dell'intensita raggiunta.

Se lo desiderate, & possibile accelerare
I'infusione muovendo con delicatezza
il pistone su e giu due o tre volte. Se si
usano le bustine di t&, fate in modo che
le stesse non restino impigliate tra il
pistone e le pareti della colonna. Servite
il té e gustatene tutto l'aroma.

Nederlands

Doe de gewenste hoeveelheid thee in de
filterbuis. Ons advies: per liter water 2 &

3 BODUM®-lepels zwarte thee of 3 lepels
kruiden- of vruchtenthee. (1 BODUM®-
lepel = 7g of 1 volle eetlepel). Houdt u zich
bij groene thee en speciale theesoorten
aan het advies van de winkelier waar u de
thee hebt gekocht of volg de aanwijzingen
op het pakje thee van BODUM®.

Vul de theepot met heet water tot
hoogstens 4 cm onder de tuit, want het
is moeilijk uit een te volle theepot thee
in te schenken.

Zet het deksel op de theepot met de
zuiger in opgetrokken stand. Laat de
thee trekken. We adviseren 3 a 5 minuten
voor zwarte thee of 5 a 10 minuten voor
kruiden- of vruchtenthee. Houdt u zich bij
groene thee en speciale theesoorten aan
het advies van de winkelier waar u de thee
hebt gekocht of volg de aanwijzingen op
het pakje thee van BODUM®.

Als de thee de door u gewenste sterkte
heeft, duw dan de zuiger krachtig naar
beneden. De thee zit nu in het onderste
gedeelte van de buis en is afgesloten van
het heet water. Hij trekt niet meer en wordt
niet sterker.

Als u het wilt kunt u de thee vlugger
laten trekken door de zuiger twee of drie
keer zachtjes op en neer te bewegen. Als
u theezakjes gebruikt, zorg er dan voor
dat ze niet tussen de zuiger en de wand
van de buis terechtkomen. Schenk de thee
in en geniet ervan!

Svenska

Lagg 6nskad mangd te i filterinsatsen.

Vi rekommenderar 2-3 BODUM®-matt
svart te eller 3 matt ort- eller frukt te

(1 matt = en rdgad msk) fér en liter vatten.
For gront te och speciella teblandningar
félj instruktionerna pd férpackningen eller
se anvisningarna p&4 BODUM®-tepaket.

Hall pa det kokheta vattnet. Fyll pé till
maximalt 4cm under pipen, eftersom det
ar svart att hdlla ur en 6verfull tekanna.

Satt locket pd kannan med uppdragen
press. Lat svart te dra i 3-5 minuter
och ort- eller frukt te i 5-10 minuter. Fér
gront te och speciella teblandningar
félj instruktionerna pé férpackningen eller
se anvisningarna p&4 BODUM®-tepaket.

Tryck forsiktigt ned pressen nar teet
dragit tillréckligt Idnge. Tebladen trycks
ihop och tillsluts pd insatsens botten.
Bryggningen dr avslutad och teets styrka
foérandras inte.

Det gér att pdskynda bryggningen
genom att forsiktigt flytta pressen upp
och ned négra génger. Vid anvéndning
av tepdsar, se till att dessa inte fastnar
mellan pressen och filterinsatsens végg.
Servera och njut.

Portugués

Coloque a quantidade pretendida de cha
na coluna central. Por cada litro de dgua,
recomendamos 2 a 3 medidas BODUM® de
cha preto ou 3 medidas de cha de ervas
ou de frutos (1 medida = 1 colher de sopa).
Para cha verde ou chas especiais, deverd
seguir as recomendagdes do seu fornece-
dor de cha ou consulte as instrugdes na
embalagem de cha BODUM®.

Deite agua a ferver no recipiente do chd
até ao nivel maximo de 4cm abaixo do
bico. Uma chaleira demasiado cheia ndo
servird o cha correctamente.

Coloque a tampa na chaleira e deixe
o cha abrir. Recomendamos 3 a 5 minutos
para chds pretos ou 5 a 10 minutos para
chas de ervas ou de frutos. Para chds ver-
des ou especiais, siga as recomendagdes
do seu fornecedor de chd ou consulte
as instrugdes na embalagem do ché
BODUM®.Logo que o cha fique forte a seu
gosto, retire a tampa e a coluna central.
Volte a colocar a tampa para manter o
cha quente. Sirva e aprecie o seu chd.

Polski

Do filtra wsypac odpowiedniq ilosc¢ her-
baty. Na kazdy litr wody polecamy uzycie
2-3 miarek BODUM® czarnej herbaty lub

3 miarki herbaty ziotowej lub owocowej.

(1 miarka = ok. 7g lub jedna petna tyzeczka
do herbaty). Przy parzeniu herbaty zielonej
lub mieszanki specjalnej nalezy stosowaé
sie do zalecen sprzedawcy herbaty lub
instrukcji podanychna opakowaniu herbaty
BODUM®.

Do czajniczka wla¢ gorgeq wode.
Maksymalny poziom wody powinien
znajdowac sie 4cm ponizej dzidbka.
Przepetniony dzbanek moze sprawié
trudnosci przy rozlewaniu herbaty.

Na czajniczku umiesci¢ przykrywke z ttocz-
kiem podniesionym do géry i poczekac,
aby herbata naciggneta. Herbate czarng
polecamy parzy¢ przez 3-5 min, herbate
ziotowq lub owocowq przez 5-10 min. Przy
parzeniu herbaty zielonej lub mieszanki
specjalnej nalezy stosowac sie do zalecen
sprzedawcy herbaty lub instrukcji poda-
nych na opakowaniu herbaty BODUM®.

Gdy herbata osiggneta pozgdang moc,
mocno wcisng¢ ttoczek. Herbata zostanie
zamknigta w dolnej czesci filtru z dala od
gorqcej wody. Proces parzenia zostaje w
ten sposéb przerwany i herbata zachowuje
pozqdang moc.

Proces parzenia mozna przyspieszy¢
przez dwu- lub trzykrotne delikatne przesu-
nigcie ttoczka w gore i w dot. Przy uzywaniu
herbaty w torebkach nalezy uwazac,
zeby torebki nie zaczepity sig pomigdzy
ttoczkiem i sciankgq filtru. Podac herbate
i rozkoszowac sig jej smakiem.

Slovensky

Nasypte pozadované mnozstvo ¢aju do
filtra. Doporu¢ujeme na 1 liter vody 2-3
lyzicky ¢ierneho ¢aju alebo 3 lyzicky bylin-
kového ¢i ovocného Eaju. (1 lyzicka zodpo-
vedd zhruba 7g alebo jednej vrchovatej
kavovej lyzicke.) Pri priprave zelenych
alebo $pecidlnych ¢ajov radsej dodrzujte
doporuéenia Vasho obchodu alebo ndvo-
du na obale.

Caj prelejte horticou vodou. Pretoze
sa z preplnenej kanvice ¢aj zle vylieva,
mala by byt” kanvica naplnend maximdlne
4cm pod okraj.

Nasad'te kryt s vytiahnutym piestom.
Nechajte ¢aj vylihovat'. U ¢ierneho Eaju
doporuéujeme 3-5 minut a u bylinkoveé-
ho alebo ovocného ¢aju 5-10 minut. U
zelenych alebo $pecidlnych ¢ajov radsej
dodrzujte doporucenia Vasho obchodu
alebo ndvodu na obale.

Ak &aj dosiahol pozadovand silu, snimte
kryt a vyberte filter. Kryt opat’ nasa te
a &aj zostane horuci. Teraz je Vas ¢aj
hotovy.

Pycckuin

Buioxuie v i p nysnoe Bam konnieci ko
ast, Mbl PEKOMERAYE OPATh Ha T BOAbI
2-3 nepnsix nokkin BODUM yepioro Yas uam
3 mepriix noxiy BODUM  iau u3 imcien pac-
TeHUI u dpykToBoro vas (1 noxka BODUM
BMCLIACT OK. 7 TP 1 DB Yald 101 AOKKC ¢
repxont). Mpu 3arapre 3eienoio miw criel -
ANbHBIX BIWLOB UAS CNELYeT NPUALHKIBATbUS
PCKOMCHAZIIWA BAllCro 4aimioro iarasmiia

VI YKA3AHIIA, HAIIEUA 1aHHLIX HA YIIaKoRKe

49 BODUM

3AnCHTC rOpsHYIo COAY HCPEs PUNLT) C HaCMm
Tar kak u3 ¢ KON 11011101 0 1ARAKA 1PY/1I10
PABAMBATE AR, CNEAYET SANONHSTb YAHWK TAK
YTOORI ROAA 1IC AOXOANAG 10 CTO KACH MIAIN-
Myl Ha 4 Cia

YCTAHOBHTE KPBILLIKY G BEITAHYTBIM BBEPX MODLI-
1eM. JaidTe Yaio nactosTees. Mpu npurotosne-
HAW IEPHONO 11351 MEE DEKORIETILYEM BLIK) D11
3-5 MVHYT, & NPU NPUTOTOBACHIIN YAS 13 NG~
ThUB PACTCIMI AN GPYKTOBOrO Yas - 5-10
MUY | HDH 2dRaApKe 2N oo i CHenais-
HbIX BUAOB YA CREYET NPUAEHKNBATECA
PCKOMCHAZIIWA BAllCro 4aimioro iarasmiia

nim yvaaaHm'\, HAlE'IA I AHHLIX HA YIakorke

49 BODUM .

Korpa yai 11actoanca fo oteeHaiowein Bawemy
BIYCY KPEHOCIN. KPeIKO Hajiarinie 1ia 1opien,
B DEsyNbTATE STOMO Yall OKIMAETCS B HUKHEN
HACTI DUARTPE. NPOHCCC H1ACTANRIIIN APCPHI-
BaeIC! 1 'Iail coxpawue! xenaemyto Barin
KDPENOGTL

BbI MOXCTb HCCKOABKD YCKOPUTE APOLCCE
Hacraneanyd. 0CIopPOXII0 HEpemennas nop-
LWEHb OMHH - ABA PA3a BBEDX 1 BHI. ECnn Bl
NPUMCHINCTC Yalid B MAKCTHKAX. CACANTC. NOKd-
JYNCIa, 3@ 1ent. 1oL Hake kv He nonajiain
MEKIY MOPWHER 1 CTEHKO dunsTpit. A Teneps
yail roToR - NPMITIIONO YacnnTug!

FHLOBTE s
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