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o Always hold container while processing. If the container should turn
when the motor. is switched “On”, switch “Off” immediately and
tighten blender container in threaded container hbottom.

o When blending hot liquids, remove the feeder cap from the
two-piece cover. DO NOT fill blender container beyond the four-cup
level. On six-cup models, DO NOT fill beyond five-cup level.
Always begin processing at the lowest speed setting. Keep hands
and other exposed skin away from the cover to prevent
possible burns.

e DO NOT blend hot liquids in Mini-Blend jar.

« DO NOT use outdoors.

e DO NOT let cord hang over edge of table or counter, or touch
hot surfaces,

e DO NOT leave blender unattended while it is operating.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This Blender Is Designed For Household Use Only

The maximum rating as marked on the unit is based on the attachment
that draws the greatest load. Other recommended attachments may
draw significantly less power.




o Always hold container while processing. If the container should turn
when the motor is switched “On”, switch “Off" immediately and
tighten blender container in threaded container bottom.

« When blending hot liquids, remove the feeder cap from the
two-piece cover. DO NOT fill blender container beyond the four-cup
level. On six-cup models, DO NOT fill beyond five-cup level.
Always begin processing at the lowest speed setting. Keep hands
and other exposed skin away from the cover opening to prevent
possible burns

o« DO NOT blend hot liquids in Mini-Blend jar.

o DONOT use outdoors..

« DO NOT let cord hang over edge of table or counter, or touch
hot surfaces;

« DONOT Ieave blender unattended while it is operatmg

- SAVETHESE INSTRUCTIONS

Thisl Blender Is DeS|gned For Household Use Only

The maximum rating as marked on the unit is based on the attachment

that draws the greatest load. Other recommended attachments may
draw significantly less power.




PRECAUTIONS IMPORTANTES
(ONSERVEL (ES-lNSTU(_Tl()NS?}

Lors del'utilisation d'appareils électriques, certaines précautions
essentielles doivent toujours étre observées, notamment:

'Y

LISEZ ET CONSERVEZ LES INSTRUCTIONS.

Pour vous protéger des riques d'électrocution, ne plongez jamais le
moteur du mixeur dans I'eau ou tout autre liquide.

Faites particulierement attention lorsque I'appareil est utilisé par, ou
en présence d'enfants.

Débranchez toujours l'appareil de la prise de courant lorsque vous
ne Vous en servez pas, ainsi quavant d'ajouter ou de démonter des
pieces et qu'avant de le nettoyer.

Evitez de toucher les parties mobiles de I'appareil
NE FAITEZ PAS fonctionner un appareil électrique dont le cordon
ou la fiche est abimée, apres quil a fait preuve d'une defaillance
quelconque, qu'il est tombé ou a été endommagé de quelque facon
que ce soit. Renvoyez l'appareil a Appliance Service Station, 95 W.L.
Runnels Industrial Drive, Hattieshurg, MS, 39401 pour qu'une
Inspection ou des réparations ou réglages soient effectués.

L'utilisation d'accessoires, y compris des pots de conserve, non
recomandés ou vendus par Osterizer®, est susceptible de causer des
accidents, des électrocutions ou des blessures.

Ne mettez pas les mains ni aucun ustensile dans le récipient de
mixeur lors du mixage, pour eviter des hlessures graves ou
I'endommagement du mixeur. Une spatule en caoutchouc peut étre
utilisée, mais uniquement lorsque le mixeur ne fonctionne pas.

Les lames sont aiguisées, maniez-lez avec précaution,

Pour éviter toute blessure, ne placez jamais les lames sur le socle
sans que le récipient soit convenablement mis en place.



o Veillez a hien visser la bague de fixation du récipient. Les lames en
mouvement risquent de provoquer des accidents si elles ne sont pas
bien protegées.

o Mettez toujours le couvercle lors de ['utilisation du mixeur.

o Siempre sostenga el vaso mientras funciona la licuadora. Si le
récipient se met a tourner lorsque I'appareil est en marche (position
ON), éteignez immédiatement I'appareil (position OFF) et vissez
correctement la bague de fixation filetée.

o Lors du'mixage de liquides chauds, retirez la partie centrale du
couvercle. NE REMPLISSEZ PAS le récipient du mixeur au-dela
du niveau indiquant “4 tasses”. NE REMPLISSEZ PAS le récipient
du mixeur au-dela du niveau indiquant “5 tasses”. Mettez toujours
en marche a la vitesse la plus basse. Afin d'éviter les risques de
briilures, n'approchez pas les mains, ou toute partie du corps ou la
peau est a découvert, de 'ouverture du couvercle.

o NE MIXEZ PAS de liquides chauds dans les récipients Mini-Blend?

o N'UTILISEZ PAS l'appareil a I'extériedur.

o NE LAISSEZ PAS le cordon pendre du bord d'une table ou d'un
meuble; ne le laissez pas non plus entrer en contact avec des

surfaces chaudes.
o NE LAISSEZ JAMAIS l'appareil en marche sans surveillance.

(ONSERVEL CES INSTRUCTIONS
Cet appareil est prévu uniquement pour usage menager.

La consommation maximale indiquée sur 'appareil correspond a
l'accessoire représentant la plus forte charge. La puissance nécessitée
par les autres accessoires conseillés peut étre nettement inférieure.




~ PRECAUCIONES IMPORTANTES

Cuando utilice aparatos eléctricos, debe sequir siempre ciertas
medidas de seguridad basicas, incluyendo las siguientes:

o« LEA Y CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES.

e Para protegerse del peligro de descarga eléctrica, no coloque la base
de la licuadora en agua 0 en otro liquido.

® Si utiliza el aparato cerca de nifios o0 de personas incapacitadas,
debera vigilar muy de cerca.

o Desenchufe el cordon de la toma de corriente cuando no esté
utilizando el aparato, antes de poner o quitar piezas, y antes
de limpiarlo.

o Evite el contacto con las partes en movimiento.

e NO OPERE ningin aparato que tenga el cordon o el enchufe
dafiado, si no funciona correctamente, se ha dejado caer o esta
dafiado de cualquier otra forma. Devuelva el aparato a Appliance
Service Station, 95 W.L. Runnels Industrial Drive, Hattiesburg, MS
39401 para que lo examinen, reparen O ajusten las piezas eléctricas
0 mecanicas.

o El uso de aditamentos, incluyendo vasos de enlatado y jarras
ordinarias no recomendadas por Osterizer® puede causar lesiones a
las personas.

o Mantenga las manos y utensilios fuera del vaso mientras esta
licuando, para evitar la posibilidad de lesiones personales severas
y/o dafio a la licuadora. Puede usarse una espatula de goma, pero
solo cuando la licuadora no esté funcionando.

o Las cuchillas son afiladas, tenga cuidado al manipularlas.

o Para evitar lesiones, nunca cologue las cuchillas de la unidad en la
base sin que el vaso esté debidamente colocado.

o Ajuste con firmeza el anillo que retiene el vaso. Si las cuchillas en
movimiento son expuestas accidentalmente, pueden causar dafos.

o Siempre opere la licuadora con la tapa correctamente colocada.




o Siempre sostenga el vaso mientras funciona la licuadora. Antes de
conectar el cable en la toma de corriente, revise que la licuadora
esté apagada “Off". Para desconectarla, apaguela y luego retire el
enchufe de la toma de corriente.

® Cuando licle liquidos calientes, retire la pieza central de la tapa.
NO LLENE el recipiente por encima del nivel de 4 tazas. En
modelos de 6 tazas, NO LLENE el recipiente por encima del
nivel de 5 tazas. Siempre comience a velocidad minima.

Mantenga las manos y la piel lejos de la abertura a fin de evitar
posibles quemaduras.

e NO LICUE liquidos calientes en el vaso Mini-Blend®

o NO UTILICE el aparato en exteriores.

o NO PERMITA que el corddn cuelgue de la mesa o del mostrador,
0 toque superficies calientes,

o NO DEJE de atender la licuadora mientras esta funcionando.

El rango maximo de potencia marcado en la unidad estd basado segn
el aditamento que necesita mas potencia. Otros aditamentos
recomendados podrian necesitar menos.



_  PRECAUCOES IMPORTANTES

 GUARDEESTAS INSTRU(OES

Sempre que utilizar eletrodomésticos, vocé deve tomar algumas
medidas basicas de seguranga, como as que Sseguem:

« LEIA E GUARDE TODAS AS INSTRUGOES.

o Para evitar risco de choque elétrico, ndo submerja o fio,

0 plugue ou o aparelho em agua ou qualquer outro liquido.

o £ necessario manter urna supervisdo muito proxima quando
este aparelho for usado por, em ou perto de criangas
OuU pessoas incapacitadas.

o Desconecte o aparelho; sempre que ele nao estiver em uso
e antes de efetuar sua limpeza

o Evite entrar em contacto com as partes em movimento,

o NAO use nenhum aparelho eletronico que tenha o cabo ou a tomada
danificada, ou apos ter apresentado algum defeito ou apos caido
no chao. Neste caso, leve o aparelho a Appliance Service Station,
95 W.L. Runnels Industrial Drive, Hattiesburg MS, 39401 para
revisao ou conserto.

e 0 uso de pecas de reposi¢ao incluindo latas ou jarras comus
ndo recomendadas pelo Osterizer® podem causar ferimentos

o Encuanto o liquidificador estiver em funcionamento, néo coloque
as maos e utensilios dentro do copo do liquidificador, pois este
pode causar acidentes pessoais e/ou danificar o aparelho e
0 fio da tomada e use somente espatulas de borracha.

o As |&minas sao afiadas. Use com cuidado.

® Nunca coloque as laminas na hase sem que o copo do liquidificador
esteja bem encaixado.

o Encaixe 0 copo da hase firmemente. Acidentes podem ocorrer caso
as |aminas em movimento sejam expostas.

o Sempre use o liquidificador com a tampa na posi¢ao correta.



e Sempre segure 0 copo enquanto o aparel ho estiver em funcionamento.
Caso 0 copo vire enquanto 0 motor estiver em funcionamento,
desligue o aparelho e encaixe 0 copo da base.

o Ao processar liguidos quentes, retire o copo de medidas da tampa.
Ao encher o liquidificador. NAQ ultrapasse o nivel de quatro copos.
No modelo de seis copos, NAOultrapasse o nivel de cinco copos.
Sempre comence 0 processamento em urna velocidade mais baixa.
Enquanto em funcionamento, mantenha as rhaos e qualquer parte
do carpo exposta fora do alcance do aparelho para previnir
0 risco de quimaduras.

o NAO processe liquidos quentes nas jarras Mini-Blend®

o NAO use o aparelho ao ar livre.

o NAO deixe o fio pendurado para fora de mesa ou superficie onde
0 aparelho estiver sendo utilizado, ou em contacto com
superficies quentes.

o NAO deixe 0 seu liquidificador sozinho enquanto este estiver
em funcionamento.

Somente Para Uso Domeéstico

A porcentagem maxima como esta marcada na unidade basea-se
N0 acessorio que carrega grandes cargas. Outros acessorios
recomendados podem requerer significantemente menor poténcia.



OSTERIZER® BLENDER PARTS AND (ARE

GCOVER

The cover for your Osterizer® bienger consists of two parts, the
plastic eeder cap and the vinyi cover. The cover is seif-sealing, and
is made of viny| which s resistarst to absorption of odors and stains.
The feeder cap is removabte for use as a measuring cap and provides
an opening for the addition of other ingredients.

CONTAINER

The container {diagram 1 page 12) for the blender is graduated for
easy measurement and is molded of heat and cold resistant matarial.
* The convenient handle and pouring lip permit easy removal of liguid
mixtures while thicker mixtures are more easHy removed through the
bottom opening. -

PROCESSING ASSEMBLY _

The processing assembly consists of three parts: {diagram 2 page
12} a sealing ring used as a cushion betwaen the.container and the
agitator; (diagram 3 page 12) agitator of highgrade. stainiess steel;
(diagram 4 page 12) a threaded container bottom.

MOTOR AND MOTOR BASE

The powerful mutti-speed motor is the heart of the appliance and is
designed just for this unit. It is completely enclosed within the
housing. The motor uses a “free-floating” feature to reduce noise and
wear. This allows the square post which protrudes from the motor
base to move slightly from side to side. The powerful food
processing motor ¢an be overloaded. To avoid this possibility,
closely foliow the instructions in this book.

(ARE AND (LEANING OF YOUR OSTERIZER® BLENDER

Pl[(ES DETACHEES ET ENTRETIEN DU
MELANGEUR USTERll[R@

COUVERCLE _ . .
Le couvercle cu mélangeur Osterizer® comprend deux parties: le
bouchon d'alimentation € le couvercie en vinyle. Le couvercle en
vinyie est hermétique ef résiste & absorption des odeurs et aux
taches. Le bouchon d'alimentation $'enléve pour servir de verre-
doseur et permettre d'ajouter des ingrédients dans le récipient.

RECIPIENT .

Le récipient du mélangeur (schéma1 page 12),-gradué pour faciliter
les mesures, est moulé dans un matériau résistant & la chaleur et au
froid. La poignée &t ie bec-verseur sont prévus pour fes mélanges
liquides, alors que ies mélanges plus épais peuvent plus facilement
Etre soriis par I'ouverture 3 i3 base du récipient.

BLOC-COUTEAU : X
Le bloc-couteau comprend trois parties: un joint détanchmte placé

. entre le récipient et lg couteal (schéma 2, page.12), un couteay en

acier inoxydable-de haute qualité (schéma 3, page 12) et une base de

 récipient filetée (schéma 4, page 12).

MOTEUR ET BLOC-MOTEUR

- Le puissant moteur muftivitesse constitue le ceeur de Fappareil. Il est

congu exciusivement pour ce modale. I} est mtég:alement contenu
dans le boftier. ke moteur est de type “flottant “ce qui confribue 3
réduire le bruit et l'usure. Ceci permet & I'arbre de section carrée
dépassant du blac-moteur de se déplacer légérement d'un cité 2
Iautre. Malgré sa puissance, il est possible de surcharger le moteur

" du mélangeur. Pour éviter ce type o mcxdem veiller 3 bien respecter

les mstructtons de ce manuel.

'ENTRETIEN ETNETTOVAGE numANGmo'su;nm |

Biender container parts are corrosion resistant, sanitary and easily
cleaned. Before first use and after every use, separate container parts
and clean thoroughly in warm, soapy water, then rinse and dry well.
DO NOT WASH ANY PARTS IN AN AUTOMATIC
DISHWASHER. Periodically check all parts before re-assembly. i
the processing biades are stuck or difficult to turn, DO NOT USE
BLENDER. Check by carefully turning the bBlades in a
counterciockwise direction (opposite edges are sharp). Biades
should turn freely. If the glass container is'chipped or cracked DO
NOT USE BLENDER. Further use couid result in the container
breaking during use. Use only Osterizer® recommended replacement
parts available at an authorized service facility or the faciory. USE
OF DAMAGED OR NON-RECOMMENDED PARTS COULD
RESULT IN SEVERE PERSONAL INJURY AND/OR DAMAGE
TO THE BLENDER. See page 12 for proper coniainer assembly
ant user instructions. NEVER IMMERSE THE MOTOR BASE IN
WATER. The housing.can be cieaned with a damp cloth (unpiug
first). The motor is permanently lubricated and does not require any
additional lubrication. ANY SERVICING SHOULD BE
PERFORMED BY AN AUTHORIZED SERVICE FACILITY.

This appliance has a polarized piug (one biade is wider than the
other). To reduce the risk of electric shock. this plug will fitina
polarized outlet only ane way. If the plug does not it fully in the
outiet, reverse the plug. I it still does not fit, contact a qualified
electrician. Do not modify the plug in any way.

Les diftérents éléments du récipient du méiangeur sont résistants 3
la corrosion, hygiéniques et faciles & laver. Avant ia premigre
utilisation et apres chague utilisation par la suite, séparer les
éléments du récipients et les faver avec soin danis-de 'eau

“savonneuse chaude, puis les rincer el bien les sécher. NE LAVER
'AUCUNE DES PIECES AU LAVE-VAISSELLE. Controier

régulitrement I'état des pigces avant teur remontage. Sie couteau

“est coincé ou difficile & tourner, NE-PAS UTILISER LE

MELANGEUR. Le contrdler en le faisant tourner dans le sens
inverse des aiguiltes d'une montre (les aréles opposées sont
tranchantes). Les lames doivent tourner fibrement. Si le récipient est -
écaillé ou falé, NE PAS UTILISER LE MELANGEUR. Un tel
reécipient est susceptible de se casser durant Futilisation du.
métangeur. Utiliser uniquement des piéces de rechange
recommandges par Osterizer® (disponibles auprés des réparateurs
agréés ou directement 4 Fusine. L'UTILISATION DE PIECES
ENDOMMAGEES OU NON RECOMMANDEES PEUT. :
ENTRAINER DES BI.ESSURES GRAVES ET/OU ' :
LENDOMMAGEMENT DU MELARGEUR. Voir les instructions
d'assemblage et ¢'utilisation du récipient 2 I page 12, NE JAMAIS
IMMERGER LE-BLOC-MOTEUR DANS L'EAU. Le boltier se
nettoie 4 Faide d'un chiffon humide (débrancher au préalable). Le
moteur est 0raissé en permanence et ne nécessite pas.de graissage

supplémentaire. TOUTE HEPAHATIUN DOIT ETRE EFFECTUEE

DANS UN ATELIER.DE HiPABATIDN AGREE

Cet apparen est doté d une fiche polansée { une broche est plu< _
large que V'autre). Pour réduire le risque de choc électrique, cefte
fiche ne va que dans un sens seulement suruné prise de courant -

- polarisée. Si la fiche ne s'enfonce pas complétement dans ia prise, la .
- retourne et essayer de nouveau. Si elle ne s'adapte toujours pas a

fond, consulter un électricien-qualifié. Veilleza respecter les mesures )

de securité de la prise polansée




PARTES Y (UIDADOS DE LA LICUADORA OSTERIZER®

PARTESE (lllllAD(lS DO LIQUIDIFICADOR OST[RIZER'

TAPA ,

La tapa de su licuadora Osterizer® consiste de dos partes, el fap6n
 alimentador y la fapa de vinilo. La tapa es de sellado automdtico, y

estd hecha de vinilo resistente a la absorcién de olores y manchas.

Ef tapdrs alimentador es removible para ser usado como una topa de

medicion y permite una abertura para adicionar otros ingredientes.

VASO

El vaso (diagrama 1 pagina 13) para fa licuadora esté graduado para
tacilitar la medicidn y estd moldeado de material resistente al cafor y
al frfo. La comoda agarradera y e! pico vertidor permiten tcilmente
remover las mezclas fiquidas, mientras fas mas espesas son més-
faciles de remover por el orificio inferior,

PROCESO DE ENSAMBLADO

El proceso de ensamblado consiste de 3 partes: {diagrama 2 pagina
13} un anillo de pldstico para sellar usado como colchdn entre el
vaso y el agitador; (diagrama 3 pdgina 13) agitador de acero
inoxidable de resistente compasicion; (dxagrama 4 pagina 13) Anitio
"GOR FOSCA.

MOTOR Y BASE DEL MOTOR

El poderoso mator de velocidades muiltiples es ef corazén del
aparato y est4 disefiado s6lo para esta unidad. Estd compietamente
dentro de la base. E} motor tiene un dispositivo de "flotacion” para
seducir ef ruido y el desgaste. Esto permite que ef poste cuadrado
que sebresale de I2 base del motor se mueva ligeramente de lado a
fado. £t poderoso motor pracesador de atimentos pueds ser
sobrecargado. Para evitar esto, siga de cerca estas instrucciones.

(UIbADQ Y LIMPIEZA DE SU LECUADORA OSTERIZER®

Las partes del vaso de Ia licuadora son resistentes a la corrosion,
higiénicas y thciles de impiar. Antes de usarlo por primera vez y
después de cada utitizacién, separe las partes del vaso y limpie con
agua tibia y jabonosa, después enjuage y seque bien. NO LAVE
NINGUNA DE LAS PARTES EN | AVADORA DE PLATOS.
Verifique periédicamente todas ias partes antes de volver a
ensamblar. i la cuchitla estd atorada o es dificil girarla, NO USE
LA LICUADORA. Revise cuidadosamente girando la cuchilla en
sentido contrario a las manecillas del reloj (ios bordes contrarios
son fitosos). La cuchilla debe de girar fibrements. Si el vaso estd
roto o astillado NO USE LA LICUADORA. El uso posterior podria
romper el vaso al utilisarto. Use solamente repeestos recomendados
Osterizer® disponibles en un centro de servicio autorizado o en una
fébrica, EL USO DE PARTES DANADAS 0 NO

RECOMENDADAS PUEDE CAUSAR LESIONES PERSONALES

Y/0 DANO A LA LICUADORA, Lea la pigina 13 para el -
ensamblado correcto del vaso y las inslrucciones de uso. NUNCA
SUMERJA LA BASE DEL MOTOR EN AGUA. La base puede ser
limpiads con un trapo humeds (desconecte primera) £ motor estd
permanentemente lubricado y no requiere.otra lubricacion adicional,

CUALQUIER SERVICIO DEBE DE SER REALIZADO POR UN

CENTRO DE SERVICIO AUTDHIZA_DO.

Este aparato electrodoméstico estd equipado con un enchufe
polarizatio (una pata es més ancha que la otra) Para reducir ! riesgo
de descarga eléclrica, este enchufe se podrd conectar en latoma de
corriente de un solo sentido. Si no puede conectar el enchufe enla
toma de corsiente, dele vuelta al enchufe. Si adn no entra, lame a un
electricista calificado. No modifique ef enchufe por ninguna razon.

TAMPA
A tampa do seu liguidificador Osterizer® contém duas partes 0 copo

. demedidas e a cobertura de vinyl, A cobertura é auto vedante e é

feita de vinyl resistente a absercdio de cheiros e manchas. 0 copa de
medidas & removivel e permite uma abertura para adicionar -
alimentos ou outras mgredmn!es € pode ser usado fambém
come medidor, :

- COPO

0 copo (diagrama 1 pégina 13) do liquidificador & graduamente
marcada com medidas e seu formato é feito de um material
resistente ao calor e ao frio. A alga e bico facilitam a transferéngia
das misturas liquidas.enquanto misturas mais espessas 530
removidas mais facilmente na parte inferior do copo. -

MONTAGEM _

A montagem ¢ feita em trés partes; (diagram 2 pagina 13) um anel
vedante € usado entre 0 copo e a lamina; (diagrama 3 pagina 13) -
larmina feita de ago de alta qualidade; (diagram 4 pagina 13) um
recipiente de rosca para o fundo.

MOTOR E BASE
0 potente motor com vérias velocidades é a parte mais imporiante
do seu aparetho e foi desenhado s6 para esta unidade. O motor é

- completamente acoplado ao resto do aparelho. Usa um mecanismo

“de flutuacds livre” que reduz o harulho e o uso. Isto permite que o
quadrado afixado na base mova um pouco de um fade para o outro,
0 potente motor para processamento de alimentos poderd
sobrecarregar. Para evitar esta possibilidade, siga aten:amente as '
fnstrugBes contidas neste manual.

(VIDADOS E LIMPEZA DO SEU-
LIQUIDIFICADOR OSTERIZER®

As partes do copo do seu liquidificador s3o resistentes a corrasio,

. higiéneas e faci de limpar. Desmonte as partes do copo.do seu )

liguidificador e lave-as com dgua morna e delergente, enxagiie €
seque bem antes de usar o Seu aparetho pela primeira vez e depois
de todas as vezes que for usado. NAD LAVE NENHUMA DAS
PARTES EM NENHUMA MAQUINA DE LAVAR LOUGAS
AUTOMATICA. Cheque periodicamente todas as partes antes de
mont4-las. Se as l8minas stiverem presas ou encontrando '
dificutdade para girar, NAQ USE O LIQUIDIFICADOR. Cheque’

. cuidadosamente as Jdminas virando-as no sentide horario (lados

opostos sio afiades). As famina deverdo virar liviemente. Se o vidro
do copo estiver rachado ou quebrado na ponta NAO USE O -
LIGUIDIFICADOR. 0 uso do aparelho pode resultar na quebre do
copo durante o funcionamenta do mesmo. Use somente pegas de
reposicdo Osterizer® disponiveis nas autorizadas ou na fdbrica, @ .

~ USO DE PARTES DANIFICADAS OU NAD RECOMENDADAS

PODEM RESULTAR EM ACIDENTES PESSOAIS E/0OU
DANIFICACAD DO LIQUIDIFICADOR. Veja pagina 4 para a
montagem correta do copo e instrucdes. NUNCA-COLOQUE A
BASE DO MOTOR IMERSA EM AGUA. A parts exterior do.
aparelho pode ser limpa com um pano dmido (primeiro desligue o |
fio elétrico da tomada). O motor & permanentemente lubrificadoe
nao reguer nenhuma lubrificagio adicional. QUALGUER TIPO DE
CONSERTD DEVE SER FEITO POR UMA AGENCIA :

- AUTORIZADA.

Este aparelha conta com un ptugue polarlzado (um dos contatos €
mais large do que o outre). Come recurso de seguranga, este plugue
excaixa-se somente em um plug unidirecional polarizado. Se o-plug
ndo s encaixar tolaimente dentro da tomada, inverta o mesmo. Se-
ainda assim ndo encaixar, contate um eletricista competente. Nﬁo
tente desativar este recurso de seguranr;a i

,



Assembling Your Blender

CAUTION; Follow these important steps lo assembie, tighten, and
mount blender container quickly and correctly. INJURY MAY RESULT
IF MOVING BLADES ARE EXPOSED.

AR

- Turn container up-side down so the smal opening is at the top.
. Place sealing ring on container opening.
. Turn the agitator blades upside down and place in mouth
of container.
.- Thread container bottom to container,

1
2
3
4

Tightening The (ontainer

Right
Stop
Container
Lug

Mator
Base

A. To tighten container bottom, put assembled container securely -
into motor base ring with handle and fug in front of the
right stap.
B. Using container handle, lurn container to the left as far as
possible. This insures that the container bottom is tightened.
- property. Remove container from moter base and mount.

c. o operate blender, place assembled container in molor base
fing with container lug against fiat side of the motor base stap.
1t container lug does not rest against flat side of right stop,
remove confainer assembly and place against flat side-of left
stop. Seat container fismly and operate. _

P. To remove container, litt straight up. {If it is not easily removed,
rock gently and li# up, do not twist.} If container bottom caninot
be loosened by hand, place assembled cntainer into motor
base ring with-handle in front of left side stop, Using handle,
turn container to right until container bottom foosens.

Do not attempt to place the container on, or remove from the motor
base while the motor is running.

ALWAYS HOLD CONTAINER WITH
ONE HAND WHILE PROCESSING.

Assembla Du Mélangeur

ATTENTION: Sulvre ces elapes importanies pour assembler, serrer et
monter le récipient rapidement et correctement. LES LAMES '
- MOBILES EXPOSEES PEUVENT CAUSER DES BLESSURES

3

" 1. Retoumer e récipient de mamére 2 ce que: 1a petite ouverture soit

en haut,
2. Placer le joint d’&tanchéité sur 'ouverture du récvpuent
3. Retourner le couteau et le placer sur Fembouchure du récipient
4, Visser la base du récipient. Veiller  bien.engager le filetage.
Serrer fermement.

SeriageduRécipient
— B. -
Butée
Droite
Oreifle du ~ Tourmer
Récipient -

A. Pour serrer Ia base du récipient, placer le récipient compiet sur
a bague du bloc-moteur en alignant la poignée et Yoreilte sur fa
butée droite.

B. En le saisissant par la poignée, faire tourner Ie récipient aussi
loin que possible vers la gauche. Cect assure un bon serrage de
Ia base du récipient. Détacher e récipient du bloc-moteur et
le monter.

| Oreilte du
Récipient

_ C. Pour utiliser Y& mélangeur, placer le récipient assemblé sur fa

bague du bloc-moteur en-appuyant Foreitle du récipient sur la
partie plate de 1a butée du bloc-moteur. Si l'oreille du récipient
ne repose pas conire lé coté plat de fa butée droite; entever le
récipient et le p_lacer contre le coté plat de la butée gauche. Bien
asseoir le récipient et faire fonctionner I'appareit.

D. Pour démonter le récipient, le lever verticalement (s'it ne se
délache pas facilement, le basculer |égérement sur les cBlés puis
e soulever, ne pas faire tourner). Si a base du récipient ne se
desserre pas & Ja:main, placer fe récipient comphet sur ia bague
dus blec-moteur avec 1a poignée sur Ia butée gauche. En tenant
par | poignée, faire totrner le récipient vers la droite jsuqu'a ce
que 52 base soit desserrée.

Ne pas tenter de mettre le récipiem en p'Iace Ou de le détacher du
bloc-moleur pendant que le moteur est en marche.

TOUJOURS TENIR LE RECIPIENT D'UNE MAIN
DURANT LA MARCHE,



Ensamblando Su Licvadora N
PRECAUCION: Siga estos importantes pasos para ensamblar, ajustar
y montar el vaso de la licuadora rapida y correctamente. SILA
CUCHILLA £S EXPUESTA PUEDE CAUSAH DANU

1. Dele la vuelta al vaso para que la abertura pequel_’ia quede hacua
arriba.

2. Coloque el anillo para sellar sobre {a abertura del vaso.

3. Dele la vuelta a la cuchilla det agitador y cofoque en la boca
del vaso

4, Apriete el anillo con rosca al fondo del vaso. Enbone
correctamente. Alornille firmemente. - '

Ajustando el Vaso

A. Para ajustar la parte inferior del vaso, coloqus el vaso
ensamblanda con cuidado en el aniflo de la base con el asa y
- .eltope del vaso en contacte con el frene derecho.
B. Usando el asa del vaso, gire hacia la izquiérda hasta donde sea
posibe, Esto asegurd que el fondo det vaso esté correctamente
ajustado. Remueva el vaso de la base del motor y levéntelo.

€. Paraoperar |a licuadora, coloque el vaso éhsamblado enel anillo

de fa base de! motor con el-tope de! vase contra el lado plano de)

freno de la base del motor. Si ¢l tope del vaso no queda contra ef

lado plano del freno derecho, remuevalo y coléquelo contra
¢l lado plano del freng |zqu|erdo Asnente el vaso flrmemente
y opere.

0. Para remover e} vaso, levantelo (Ss no es fcilmente remowdo
mueva delicadamerite de lado a lado y levante, no fo gire).
Si el fondo del vaso no puede ser fiberado con la mano,
coloque el vaso ensamblado en & anillo de Ia base del motor-con

el asa enfrente del freno de lado izquierdo. Usando e asa, gireel

vaso a la derecha hasta que 1a parte inferior del-vaso se libere. ~ -

No intente colocar ef vaso-o removerlo de la base del motor mientras
el motor estd funcionando.

SIEMPRE SOSTENGA EL VASO MINI-BLEND®
CON UNA MANO CUANDO LD USE

Montando o Seu Liquidificador

CUIDADO: Siga-as instrugdies para mondar, apertar, e montagem das
* {aminas no copo e corretamente, ACIDENTES PODEM OCORRER
CASO AS LAMINAS EM MOVIMENTO SEJAM EXPOSTAS.

1. Vire o copo de cabega para baixo para que a pequena aberiura
esteja na parte superior.

2. Coloque o anel vedante na abertura o copo. -

3. Vire 0.suporte das 1minas de cabega para baixd € coloque-o na
boca inferior do cope. -

4. Encaixe 0 copo da base no copo do liquidificador. Trave os
encixes correfamente. Atarraxe firmemente.

Montagem do (opo

A. Para encaixar o fundo do copo-cologue-o com seguranga
" encaixado na base do motor com a alga e o supone alinhado a
trava direita.
B. Utilizando a alga do copo vire-o para a esquerda o maximo
_ possivel. isto garante que o indo do copo est preso com
lirmeza. Remova o cope da base do molor e monte-o.

C. Paraoperar o liquidificador cologue o copo montado no anel da
base do motor com o suporte do copo contra a parte lisa do
motor. Se o suporte do copo ndo for colocado contra a parte lisa
da trava direita remova novamente e recoloque-o conira a parte
fisa da trave esquerda. Cologue o copo com firmeza e coloque-0

. em funcionamento,

D. Para refirar o copo levante-o diretamente para cima (N3o 6 facil -

.de remover o copo. Gentilmente sacuda o copo sem torcé-lo e

- levante-o direlamente para cima.). Caso ndo consiga
desatarrachar o fundo do copo com suas mios cologue o copo
no anel da basse do motor com a alga alinhada & trava esquerda .

" Usando a afca vire o copo paia a direita até que 0
fundo desatarrache.

Nao retire ou celoque o copo no motor da base enquanto este estiver

em funcionamento.

SEMPRE SEGURE 0 COPO COM UMA DAS MAOS
. ENQUANTO UTILIZAR AS JARRAS MINI-BLEND®



Mini-Blend” Jars |
Mini-Blend® jars 8 ounce (250 ml.) or 30 ounce (350 ml.} sizes are
avaifable as an accessory, and are not normally included with your
blender. For proper assembly and tightening instructiens, see
directions above and on previous page. The Mini-Blend® jars allow
tor the processing and storing of foods in the same container.

DO NOT USE OTHER TYPES OF JARS FOR PROCESSING
FOODS. Ordinary jars may break or unscrew during processing. Do
not wash any parts, including container, in an automatic dishwasher.
DO NOT fill Mini-Blend™ jar above MAXIMUM FILL LINE to allow
for expansion of foods while processing. Overfilling may cause the

* jar to break and coutd result in injury.

Milk Shake Blade

The mitkshake blade is also available as an accessory, and is not
normally included with your blender. For proper assembly and
tightening instructions, see directions abave and on previous page.
The milkshake blade is designed to make thick, rich milk shakes
consisting primarily of ice cream and milk. Soft fruit and crumbled -
cookies can also be added lo shakes when using the ritkshake
blade. Hard candies, nuts, and other hard foods should not be added
to shakas when using the mitkshake blade. DO NOT WASH ANY
PARTS, INCLUDING THE MILKSHAKE BLADE IN AN
AUTOMATIC DISH WASHER.

 HOW YOUR OSTERIZER® BLENDER WORKS

~ Bocaux Mini-Blend®

kes bocaux Mini-Blend™ 6 tasses (250 ml.}et 30 onces (950 mi. )
sont disponibies en option et ne sont habituellement pas compris
avec 'e mélangeur. Voir les instructions d'assemblage et de serrage
ci-dessus et 2 1a page précédente. Les bocaux Mini-Blend® . _
permettent de préparer et de conserver les aliments dans un méme
récipient.

NE PAS UTILISER D’AUTRES TYPES DE BOCAUX PGUR LA
PREPARATION D’ALIMENTS A LAIDE DU MELANGEUR,
Les bocaux ordinaires sont susceptibles de se briser ou de se
dévisser durant ie fonctionnement. Ne mettre aucune pidce, y
compris le récipient, au lave-vaisselle. Pour permetire
I'augmentation du volume des aliments durant la préparation,

'NE PAS remptir e hocal Mini-Blend® au-defa de la LIGNE BEl

NIVEAU MAXIMUM. Un bocal trop plein peut se briser et causer
des dommages carporels.

{outeau & Foetter le Lait

Le couteau a fouetter le fait est également dispanible en opuon el
nest habituellement pas compris avec le mélangeur. Voir les
instructions d'assemblage et de serrage ci-dessus et a Ja page
précédente. Le couteau  fouetter le lait est congu pour fa préparation
de taits fouettés riches et onctuewx composés essentietiement de lait
et de créme glacée. Le couteau 2 fouetter le fait permet également
drajouter des jruits tendres et des biscuits émiettés  Ia préparation.
1 est fortement déconseilié d'introduiire das bonbons durs, noix et
autres ingrédients durs lors de ['utilisation du couteau a fouetter e
lait. NE METTRE AUCUNE PIECE, Y COMPRIS LE COUTEAU
A FGHETTER LE LAIT, AU LAVE-VAISSELLE.

FONCTIONNEMENT DU ME.ANG[IIR OSTERIZER®

Your Osterizer® btender is a muiti-speed appliance which operates
on a wide range of speeds from very sfow to very fast: This range of
speeds makes food preparation easy, interesting and also saves time
because your Osterizer® blender processes foods in seconds.

In addition, your Osterizer® blender has 2 distinct methods of

" operation; GONTINUOUS run for blending, liquelying and fine
¢hopping and CONTROLLED CYCLE BLENDING, used for coarse
chopping pieces of food, such as chopped vegelables, nuts or
cheeses. There are severat different ways of operaling the
CONTROLLED CYCLE BLENDING feature but all involve turning

the molor "on” and “off” intermittently. During the “on™ portion of the'

cycle, food is chopped and tossed away from the blades. During the
“off” portion of the cycle, the food is distributed around the blades to
make processing more uniform. IN THIS BOOK, THE
CONTROLLED CYCLE BLENDING FEATURE IS REFERRED
TOASACYCLE.

NOTE: A cycle consists of operating the blender for about 2 seconds
and then altowing the blade o coast to a stop.

Le mélangews Osterizer® est un appareil multivitesse dont le régime
de fonctionnement varie de lent 4 rds rapide. Grace 2 cefte farge
gamme de vitesses, la préparation dss aliments est 2 1a fois simple,
attrayante et rapide, le mélangeur Osterizer® ne nécassitant
généralément que quelgues secondes de fonctionnement. -

En outre, le mélangeur Osterizer® présenie deux modes de
fonctionnement distincts: 1o mode GONTINU pour le mélange, I

liquéfaction et le hachage miénu et le mode CYCLE CONTR LE

pour le hachage grossier d'aliments, commes les légumes, les noix
ou fe fromage. La fonction CYGLE CONTRGLE présente plusieurs
modes de commande, qui imptiquent tous un fonctionnement

 intermittent du moteur, Purant la partie 1a partie "marche” du cycle,

fes aliments sont hachés et projetés & I'écart du couleau. Durant la
partie "arBt" du cycle, les aliments sont redistribués au voisinage du
couteau afin de produire une préparation uniforme. DARS CE
MANUEL, LA FONCTION CYCLE CONTROLE EST APPELEE
CYGLE.

‘REMARQUE: Un cycle correspond au fonctionnement du -~

métangeur pendant 2 secondos environ puis au refour du cotileau
_Yarrét complet.



Vasos Mini-Blend®

Los tamafios de los vasos Mini-Blend™ de 6 onzas (250 ml.) 0 30
onzas (950 ml.) estan disponibles como un accesorio normalments
f0 incluido en su licuadora. Para ensamblar y ajustar correctamente,
lea fas instrucciones en fa pagina anterior. Los vasos Mini-Blend®
permiten procesar alimentos y almaeenartos en-el mismo recipiente.

NO USE OTRO TIPQ DE REGIPIENTES PARA PROCESAR
ALIMENTOS. Otros vasos pueden romperse o desatornillarse
durante su ulilizacién. No lave ninguna paste, inciuyendo el vaso en
lavadora de piatos. NO itene el vasa Mini-Blend® més alld de la

. LINEA DE LLENADOQ MAXIMG para permitir gue los alimentos se
expandan mientras se procesan. Si se llena de mds el vaso se puede
fomper y causar lesiones personales.

(uchilla para Leches Malteadas

La cuchilla para hacer leches malteadas también est4 disponible
como un aceesorio... normalmente ro incluido en su ficuadora. Para
ensamblar y ajustar correctamente lea las instrusciones en la pagina
anterior. La cuchilla para hacer leches malledas esta disefiada para
hacer leches malteadas espesas, consistentes principalmente de

- helado y leche. Frutas suaves y-galleta molida también pueden ser
agregadas cuando se utitice esta cuchiHa. No se debe agregar dulces
duros, nueces y ofro tipo de alimente duro a! usar esta cuchiila.

NO LAVE NINGUNA PARTE, INCLUYENDO LA CUCHILLA
PARA HACER LECHES MALTEADAS EN UNA LAVADORA

DE PLATOS.

(0MO FUNCIONA SULICUADORA OSTERIZER®

Jartas Mini-Blend®

As farras Mini-Blend® de 6 copos (250 mi.) ou as de 30 ongas (950
ml.) estdo & venda como acessorio ndo tazendo parte do canjunto do
liquidificador. Para montagem correta e sequra veja instrugbes

_ acima e na pagina anterior. As jarras Mini-Blend® permitem que o

processamento e a estocagem dos alimentos sejam feitas no
mesmo recipiente.

NAO UTILIZE OUTROS TIPOS DE JARRAS PARAO
PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS. Jarras comuns siodem
quebrar ¢ desencaixar durante o funcionamento. Ndo lave nenhuma
das parles,nem o copo em médquinas de favar fougas autornaticas.
NAO encha as-jarras Mini-Blend® acima DA LINHA LIMITE
MAXIMA DO COPO para permitir a expansdo dos alimentos
durante o processamento. Ultrapassar o limite pode fazer com que a
jarra quebre podendo causar acidentes. .

Lammas de Milk Shake

As {aminas para milk shake tamhém estdo 3 venda como acessﬁno
..n%o fazendg parte do conjunto do liquidificador. Para montagem
correta g segura veja instrugties acima e na pagina anterior. As
taminas para milk shake foram desenhadas para produzir um mitk
shake encarpade {eifo com sorvete e leite. Frutas macias e migalhas
de biscoitos também podem ser usadas para os milk shakes guando

~ forem usadas as farninas para milk shake, Balzs duras, rozes e -

alimientos duros ndo devem ser adicionados ao milk shake durante o
uso das faminas. NAD LAVE NENHUMA DAS PARTES, NEM
AS LAMINAS PARA MILK SHAKE EM MAQUINAS DE LAVAR
LOUGAS AummAncAs

 (OMO FUNCIONA SEU LIQIIIDIFI(ABUR OST[RIZ[R' .

Su licuadora Osterizer® es un aparato electrodoméstico de muitiptes
velocidades, que opera en un amplio rango de velocidades de la
més lenta hasta la més rpida. Este rango de velocidades hace fa
preparacion de los alimentes f4cil, interesante y también

ahorra tiempo porgue su licvadora Osterizer® procesa ahmentos

en segundos.

Ademds, su ficuadora Osterizer® tiene dos distintes métodos de
operacits: CONTINUO para licuar, mezclar, y picar finamente y
CICLO CONTROLADO DE LICUADQ, usado para moler piezas
picadas de alimentos, tales tomo vegetales picados, nueces ¢
quesos. Hay varias maneras diferentes de operar el dispositivo de
CICLO CONTROLADC DE LICUADGO, perc todas se relacionan
con accionar el motor de encendido “on” a apagado "ofi"
intermitentemente. Durante la porcion "on” del ciclo, fos alimentos
son melidos y removidos fuera del camino de las cuchitfas. Durante
fa posicién "off* del ciclo, los alimentos regresan sobre las cuchiflas
para hacer el progesamiento m4s uniforme. EN ESTE
INSTRUCTIVO, EL DISPOSITIVO DEL CICLC CONTROLADO
DE LICUADO ES REFERIDO COMO UN CICLO.

NOTA: Un ciclo consiste en operar la licuadora por 2 segundos y
después permitir un alto tolal de Ia cuchnlla

* Seu liguidificador Osterizer® 6 um aparelho doméstico de multiplas

vetocidades variando de velocidade lenta para uma velocidade muito
acelerada. Esta variagio de velocidades facitita ¢ preparo dos
alimentos, e também economiza tempo porque o seu hqmdmcador
Oslerrzer” processa 05 alimentos em segundos.

Acrescentando seu liquidificador Qsterizer® contém dois métodos
distintos de eperagio: CICLO CONTINUO para misturar, fiquificar e
moer; ¢ CICLO CONTROLADO DE MISTURAS, usado para fatiar
pedacos de alimento como por exemplo: pedagos de vegetais, nozes
ou queijos. Existem diversas maneiras de operar o CICLD
CONTROLADO DE MISTURAS. Mas todos envolvem ligar e
desligar o molor intermitenternente. Durante o ciclo de “ligamento” o

~ alimento é fatiado tirado do contato-com as ldminas. Durante o ciclo
 de "desligamento” o alimento é distribuido ao redor das lAminas

para que o processamento seja mais uniforme. NESTE LIVRO, A
CAHA(:TERISTICA DO FUNCIONAMENTO CONTROLADO DE
MISTURAS E TRATADO COMO CICLO.

NOTA: Um ciclo consiste em operar as &minas por dois segundos
permitindo-as chegar a um ponto morio alé parar.



- HOWTO USE YOUR BLENDER

UTILISATION DUMELANGEUR

8-Speed

Low speeds are Siir, Puree, Chop and Grate.
High speeds are Blend, Gring, Liquedy and Ice Crush.

FOR CONTINUOUS OPERATION

Determine whether you want to-use "High" or "Low” continuous

cyeling. Push the "High” or "Low™ button, rest hand on top of
container and then push desired “speed” button. Press “Off" to tum

biender off.

FOR CONTROLLED CYCLE D_PERATIONS

Determine whether you want to use "High™ or “Low” controlled cycle
“ operation. Press "High™ or "Low” button accordingly. Rest hand on

top of container and push "Putse” button. Hold button down for

about 2 seconds, then release and allpw the blades to coast tc a

stop. Repeal cycles unti cortents reach desired consistency. Release

of "Pulse” button turns the blender off,

NOTE: Pulse button can be held for Innger than 2 seconds -

as needed.

10-Speed

Low speeds are Stir, Puree, Chop, Whip and Mix . High speeds are
Grate, Blend, Grind, Liquely and Ice Crush,

FOR CONTINUOUS OPERATION

Determine whether you want o use “High” or “Low” continuous
cycling. Push the “High” or “Low” button, rest hand on top of

. container and then push desired “speed” button. Al speed buttons
are continuous speed buttons except for ce, Crush and Mix, which
are controlied cycle buttans (lzbeled pulse") Press “Off” to turn
blender off,

FOR CONTROLLED CYCLE OPERAIIGHS

The "Ice Crush™ (high) and the "Mix” (low} buttons are controlled
cycle operations, To use, determine whether you want to use “High"
or “Low” controlled cycle operation. Press “High™ or “Low” button
accordingly. Rest hand on top of container and then push button
labeted “Ice Crush” (high) / *Mix" (tlow} / "Pulse™. Hold button down
for about 2 seconds, then release and allow blades fo coast to a stop.
Repeat cycles untit contents reach desired conmslency Release of
“Puise” button turns the blender off.

NOTE: Puise button can be held for longer than 2 seconds

as needed.

12-5peed

Low speeds are Stir, Puree, Gleam Chop Whip, and Mix .
High speeds are Grate, Blend, Shred, Grind, Liguefy, and Ice Crush.

FOR CONTINUOUS OPERATION

Determine whether you want to use “High™ or "L ow” contmuous
cyching. Slide the “High” or “Low” swifch to "High” or "Low”, rest
hand on top of container and then push desired speed' button,
Press "0ff" to turn blender off.

FOR CONTROLLED CYCLE OPERATIONS

* Determine whether you want to use "High" or “Low” controlled cycle .

. operation, Skde the “High” or-"Low™ Switch to “High" or “Low". Rest
hand on top of container and push * Pulse” buttor. Hold button
down for about 2 seconds, then release and aflow the bizades
fo coast to a stop. Repeat cycles specified in recipe. Release of
“"Puise” button turns the blender off,

- NOTE: Pulse button can be keld for fonger than 2 seconds
as needed.

:

8 Vitesses
Les vitesses lentes. sont Towmer, Réduire en Purée Hacher, Riper. Les
vitesses rapides sont Méler, Moudre, Liquéfier &1 Broyage de Glace.

UTILISATION EN MODE CONTINU ‘

Déterminer si le mélangeur doit Btre ulilisé en régime continu rapide
*High® ou lent *Low’”. Appuyer sur te bouton "High" ou *Low *, poser la
fnain sur le dessus du récipient puis enfoncer la touche de vitesse
désirée. Pour arréter Je mélangeur, appuyer sur "Off'.

UTILISATION EN CYCLE CONTROLE

Déterminer si fe mélangeur doit tre wtilisé en cycle contrdlé rapade
"High® ou lent "Low ™. Appuyer sur fe bouton *High" ou "Low",

Poser fa main sur le dessus du récipient puis appuyer sur fe bouton
"Pulse”. Tenir le bouton enfoncé durant 2 secondes environ, puis e
relicher et atiendre que fe couteau soit revenu a Parrét complet.
Répéter ce cycle jusquace que les aliments aient la consistance
désirée. Le mélangeur s'arréte forsque 18 boulon "Pulse” est refiché.
REMARQUE: Si nécessaire, il est possible de tenir le bouton
"Pulse” enfoncé pendant plus de 2 secondes, -

10 Vitesses '
Les vilesses lentes sont Tourner, Réduire en Puirée, Hacher, Foustter
et Métanger. Les vitesses rapides sont Raper Méler, Moudre,

" Liquéfier et Broyage de Glace.

UTILISATION EN MODE CONTINU

Déterminer si le-mélangeur doit Btre wifisé en régime continu rapide
“High” ot lent “Low”. Appuyer sur le bouton "High” ou “Low”,
poser a main sur le dessus. du récipient puis enfoncer la touche de
vitesse désirée. Les boutons de vitesse sont tous prévus pour le
fonctionnement en continu, 3 Iexception des boutons “Broyage de
glace” et "Mélange”. Les boutons "Broyage de glace™{rapide) el
“Mélange™(lent) sont prévus pour le fonctionnement en cycle
contrdlé. Pour arréler-le mélangeur, appuyer sur “Otf",

* UTILISATION EN CYCLE CONTROLE

Les boutons “Broyage de glace™(rapide) et “Métange”(lent) sont
prévus pour e fonctionnement en cycle contrdlé. Déterminer si le
mélangeur doif &tre utilisé en cycle conkrdlé rapide “High” ou lent
“Low". Appuyer sur fe bouton "High” ou “Low”. Paser ia main suf le

- dessus du récipient puis appuyer sur le bouton "Broyage de

glace”(rapide)/ "Mélange”{lent)/ “Puise”. Tenir fe bouton enfoneé
turant 2 secondes environ, puis le reldcher et attendre que e
couteau soit revenu A Varrét compiet. Répéter ce cyele jusqu'a ce que
les aliments aient Ia consistance désarée Le mélangaur s'arréte
lorsque le bouton "Pulse” est reliché.

REMARQUE: Si riécessaire, il est possible de fenir le bouton
“Pulse” enfoncé pendant plus de 2 secondes

12 Vitesses

Les vitesses lentes sont Tournar, Réduire en Purée, Cfémér, Hacher,
Fouetier et Mélanger. Les vitesses rapides sant Réper, Méler, Réper
Fin, Moudre, Liquéfier et Broyage de Glage. - -

UTILISATION EN MODE CONTINU - -
Déterminer si le mélangeur doit tre utilisé en régime continu rapide

“High" ou lent “Low™. Appuyer sur e bouton "High” ou “Low”, poser

fa main sur le dessus du récipient puis enfoncer Ia touche de vitesse
désirée. Pour arréter le mélangeur, appuyer sur “OfF,

UTILISATION EN CYCLE CONTROLE -

Déterminer si le mélangeur doit Btre utifisé en cycie contrdié rapide
“High” ou fent “Low". Appuyer sur le bouton "High” o "Low”. Poser
Ia main sur le dessus du récipient puis appuyer sur le bouton
“Pulse”. Tenir le bouton enfoneé durant 2 secondes environ, puis le
refdcher et attendre que te couteau soit revenu A l'arrét complet,
Répéter ce cyele jusqu'a ce que es aliments aient la consistance
désirée. Le mélangeur s'arréle lorsque le bouton “Pulse” est reldché.
REMARQUE: Si nécessaire, if est possible de tenir le bouton
“Pulse” enfoncé pendant plus de 2 secondes, -



(OMO USAR SULICUADORA

(OMO USAR O SEULIQUIDIFICADOR

8 Velocidades

Las velocidades hajas son: Remover, Pure, Picar, Ra!lar
Las velocidades altas son: Mezclar, Moler, Licuar, y Triturar Hielo.

PARA OPERACION CONTINUA _
Determine st desa usar un cicfe continuo atto "High™ o bajo “l.ow".
Presione el botén "High™ o "Low", coloque 1a mano encima del vaso
y después seleccione fa veloudad deseada: Presione "off" para -
apagar la licuadora.

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLABO

Determine si desea usar un ciclo controlado alto *High" o bajo
*Low". Presione el botdn "High” o "Low”, cologue fa mang encima -
del vaso y presione ef botdn de pulso "Polse”. Mantenga presionado
el botdn aproximédamente 2 segundos, después libere y permita que
fa cuchitia haga un alto total. Repita los ciclos hasta que los
contenidos oblengan la consistencia deseadd. Soltar el botén
*Pulse” apaga la licuadora, ‘

NOTA: & boton "Pulse” puede ser presionado por més. de

2 segundos si es necesario.

10 Velocidades

Las velocidades bajas son: Remover, Pure, Picar, Batir, yMechar
Las velocidades altas son: Rallar, Mezclar, Licuar, Moler, y
Triturar Hielo.,

PARA OPERACION CONTINUA '
Determine si desea usar un ciclo continuo atte "High" o bajo "Low". -

Presione el botdp "High" o "Low", coloque la mano encima del vaso -

y después seleccione la velocidadﬁ deseada. Todos fos botones son
de velocidad continua, excepto por el de "Trituracidn de Hielo" y
"Mezctar*, los cuales son botones de ciclo controfado (etiquetado
como "Puise”). Presione "off* para apagar la licuadora.

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLADO _
Los botones de "Trituracidn de hielo” (atto) y "Mezclar” (bajo) son
operaciones de ciclo controlado. Para usar, determine $i desea usar
un ciclo controlado afto "High® o bajo "Low”. Presiorie el boton
*High® 0 "Low", coloque 1a mano encima del vaso-y presione el
botén de "Tritutacidn de Hielo"(high)/ "Mezclar™ {bajo)/ "Puitse”.
Mantenga presionado ef botdn alrededor de 2 segundos, después
suefte y permita gue la cuchilka haga un alto total. Repita los ciclos
hasta que los contenidos obtengan la consistencia deseada. Soltar el
botdn “Pulse” apaga 1a fieuadora, :
‘NOTA: El botén “Pulse” puede ser presmnado por més de 2
segundos si es necesario.

12 Velocidades

Las velocidades bajas son: Remover, Pure, Espumar, Picar, Batir, y
Mezclar. Las velocidades atas son: RaIIar Mezclar Coriar, Licuar,
Moler, y Triturar Hielo.

PARA OPERACION CONTINUA ‘
Determine si desea usar un ciclo continuo atte "High” o bajo 'Low
Mueva el intersuptor a la posicion "High” o "Low", cologue la mano
encima del vaso y después selecciene la velocidad deseada.
Presione "off* para apagar la licuadora. .

PARA OPERACION CON CICLO CGNTHOLADO

Determine si desea usar un ciclo controtado atto "High® o bajo
"Low™. Muevael interruptor a ka posicidn "High* o “Low", cologue 1a
mano encima del vaso y presione el botn de "Putse”. Mantenga
presionade ef botdn afrededor de 2 segundos, entonces suelle y
permita que Ia cuchilla haga un-alto total. Repita los ciclos
especificados en la receta. Soltar ef boldn “Pulse” apaga la ticuadora.
NOTA: E botén "Pulse” puede SEr. presmnado por masde : .
2 segundos si es necesario,

8 Velocidades
As velocidades baixas sdo Mexer, Puié, Cortar, Ra|ar
As velocidades aitas sao Misturar, Moer, quuelazer e Moer Gele

cicLo CoNTiNuo

Determine Se vocg quer usar 0 "baixo" ou “alto” ciclo continuo.
Precione o botdo “alto” ou*baixo”, descanse a mao ha tampa do
copo e ento precione o botdo da "velocidade™ desejada. Precione a
tecla "desligue” para desligar o liquidificador. .

CiCLO CONTROLADO DE MISTURAS

Determine se vocé quer usar o "haixo” ou “alto” ciclo controlado de
misturas. Preciong 0 botdo “alto” ou “baixo” conforme escolhido.
Descanse a mao na tampa do copo  entao precions o botde “Pulse”.
Segure o botdo por dois sequndos e solte-o permitindo as liminas
chegarem a um ponto morto até parar. Repita os ciclos até que os
alimentos cheguem a consisténcia desejada. Para desligar o

- fiquidificador solte o botdc "Pulse”,
~ NOTA: 0 botdo “Pulse” pode ser pressionado por mais de dois
‘segundos se necessario,

10 Velocidades

As velocidades baixas s3o Mexer, Puré Cortar, Creme ¢ Combinar.

" As velocidades altas sdo Ralar, Misturar, Moer, quue!azer e

Moer Gelo.

CiCLO CONTINUO :

Determine se voc@ quer usar o “baixo” ou alto cu:lo continuo.
Precione o botda “ato” ou "baixo”, descanse a méo na tampa do
copo e entdo precione ¢ botdo da “velocidade” desejada. Precione a
tecla “desligue” para desligar o liquidificador. Todes os botdes de

* velocidades 530 continuos exceto "Moer Gefo® e "Misturar®. Estes
 botdes sdo os controles do ciclo de operagdo. Precione a tecla

"destigue” para desligar o liquidificador.

CIGLO'COHTROLADD.DE'MISTUBAS :

G boto "Moer Gelo” (alto) e boldo "Misturar” (baixo) botGes s3o 0s
controles do ciclo de-operago.Determine se vock quer usar o
“baixo” ou “alto” cicto controlade de -misturas. Precione o botdo
“alto” ou "baixo” conforme escolhido. Descanse a mio na tampa do
£opo e entdo precione o botdo *Moer Gelo” {alio)/botdo *Misturar*
(baixo)/ “Pulse”. Segure o botde por dois segundos e Solte-0
permitindo as 1dminas chegarem a um ponto morto até parar. Repita
os ciclos até que os alimentos cheguem a consisténcia desejada.

-, Para desligar o liquidificador solte o botdo. “Pulse”.

NOTA: O botdo “Fulse” pode ser pressionado por r mals dé dois
segundos $6 necessario,

12 Velocidades

As velocidades baixas 3o Mexer, Purg, Creme Encorpado Cortar,

- Creme e Combinar. As velocidades altas sdo Ralar, Mlslmar Desfiar,

Moer, Liguefazer ¢ Moer Gelo,

cicLo conTinvo

Determinie se vocs: quer usar o *baixe” ou “alto” c:c!o contfnuo
Deslise o interruptor “alto” ou "baixo™ para as ve!ocldades "altas" ou
"baixas”, descanse a mdo na tampa do copo e entdo precione o

~ botdo da “velocidade” desejada. Precmneatecla “deshgue para

destigar 0 Kiquidificador.

~ CiCLO CONTROLADO DE MISTURAS

Determine se vocE quer usar 6 “baixa” ou “alte” ciclo controlado de
rmisturas, Deslise o.interruptor “alio” ou "baixo™ para as velocidades
*altas” ou "baixas", descanse a méo ha tampa do copo e entdo
precione 0 boldo “Pulse”. Segure o botdo por dois segundos e
solte-o permitindo as taminas chegarem a urn pontd morto até parar.
Repita 0s ciclos até que os alimentos cheguem a consisténeia
desejada. Para desligar o liquidificador solte o botdo “Pulse’.

NOTA: 0 botio “Pulse” pode ser presssonado por mais de dois

sequndos se necessdrio.

=



14-Speed

Low speeds are Stir, Beal, Puree,Gream, Chop, Whip, and Mix.
High speeds are Mince, Grate, Blend Shred, Grind, Liquefy, and
ice Crush.

FOR CONTINUQUS OPERATION _

Dedermine whether you wanl to use *High” or “Low” contintious
cycling. Slide the "High™ or “Low™ swilch to “High” or “Low", rest
hand on top of container and then push desired *speed” button Al
speed buftons are continuous speed buttons except for ice, Crush,
and Mix. Press “Oft” to-turn blender off,

FOR CONTROLLED CYCLE BLENDING OPERATIONS
The “Ice Crush” (high) and the “Mix" (low) buttons are controlled
cycle operations. To use, determine whether you want fo use “High®
or “Low” controiled cycle operatior. Press “High” o “Low” button
accordéngly. Rest hand on {op of container and then push button.
- fabeled “Ice Crush” (high) / "Mix" (fow) /-“Pulse™, Hold butten down
for about 2 seconds, then release and allow blades lo coast to a stop.
Repeat cycles until contents reach desired consistency. Release of
“Pulse” button turns thé biender off.
NOTE: Pulse button can be-held for fonger than 2 seconds
as needed

To Process Food
.« Assemble container (see page 12, Assembling Your Blender),
-« Put ingredients into blender container, cover firmly, and place
- container into ring on metor base. (See page 12, Tightening the
Contziner.) :

FOR CONTROLLED CYCLE OPERAHON _

Sefect the “High™ or "Low” setting, rest hand on container and

activate the blender for about 2 seconds. Repeat this procedure for as
" many cycles as required by the recipe. (See this page or page 16 for

detafled instructions lor controlled cycle operation of the. SDBEIflC

blender you own.)

FOR CONTINUOUS OPERATION

Select the "High” or "Low” setﬁng, adjusting desited speed, and then.

turn blender on to begin processing. When processing is completed,
turn blender off (See this page or page 16 for detailed instructions
for continuous operation of the specmc blender you own.}

CAUTION: NEVER LEAVE BLENDER WHILE IT IS
PROCESSING. ¥ container should turmn while motor is on, switch it
OFF immediately and tighten far in container. {See page 12,
Tightening the Contamer)

14 Vitesses |

- Lesvitesses lentes sont Tourner, Battre, Rédmre an Purée, Crémer,

Hacher, Fouetter et Mélanger, Les vilesses rapides sont Hacher
Menu, Réper, Méier, Rdper Fin, Moudre, quuéiaer et Broyage
de Glace, ' .

UTILISATION EN MODE CONTINU '

Déterminer si le méfangeur doit &tre utilisé en régime continu rapide
“*High™ ou lent ".ow”. Appuyer sur le beuton “High® ou “Low™, poser
la main sur 18 dessus du récipient puis enfoncer la fouche de vitesse

désirée. Les boutons de vitesse sonk tous prévus pour le
_ fonctionnement en continy, 4 l'exception des boutons “Broyage de
- glace” & ‘fMéIange’". Pour arréter e mélangeur, appayer sur "Off".

UTILISATION EN CYCLE CONTROLE
Les boutons “Broyage de glace”(rapids) et “Mélange™(lent) sont
prévus pour le fonctionnement en cycle contrité.. Déterminer si fe

" mélangeur doit 8tre utilisé en cycle contrdlé rapide “High™ ou lent

“Low*; Appuyer sur e bouton "High" -ou “Law". Poser Ja main sur le
dessus du récipient puis appuyer sur le bowton *Broyagede
glace”{rapide)/-"Mélange"(lent)/ "Puise”. Tenis le bouton enfoncé
durant 2 secondes environ, puis le reldcher et attendre que le”

. cotiteau soit revenu & Farrét complet. Répéter ce cycle jusqu'a ce que
- les-aliments aient la consistance désirée. Le: mélangeur sarréle
- {orsque fe bouton *Pulse” est reldché,

REMARQUE: Si nécessaire, il est possible de tenit le bouton
“Pulse” enioncé pendant plus de 2 secondes.

Préparation des Aliments

* Assembler le récipient fa page 12, Assemblage Du
Mélangeur).
¢ Placer lés mgrédlents dans le recrmenl du mélangeur bien
couvrir puis poser le récipient sur fa bague du bloc-moteur (3 la
" page 12, voir Serrage du Récipient).

UTILISATION EN CYCLE CONTROLE -
Répéter ce cycle i nombre de fois indiqué par 1a recette. {Consultez
ceffe page cu la page 16 pour obtenir les directives détaillées du

. mode de fonctionnement de cycle centrolé dii melangeur précis que

vous détenez.)

UTI!.ISAI'ION EN MODE BONTIHU :

Chaisir le régime rapide (“High™) oulent (“Low™), régler sur la

vitesse désirée puis mettre le mélangeur en-marche. Lorsque le _

résultat désiré est obtenu;, arréter le mélangeur. (Consultez cette page
ou fa page 16 pour obienir les diractives détaillées du mode de

- fonclionnement continy du melangeur précis que vous détenez.)

ATTENTION: NE LAISSEZ JAMAIS L'APPAREIL EN MARCHE
SANS SURVEILLANCE. Si le récipient se miet A tourner lorsque
I'appareil est-en marche, éleignez immédiatement I"appareil st vissez
correcternent {'ensemble de coupe sur e rémpmnt (Lire page 12,

_ Serrage du Réc:pienl )
DO'S AND DONTS -~ AEARE/ AEVITAR
DO: ABARE:

* Use only the line voltage and frequency as specified an the
bottorn of the blender.
& Always operate blender on a ciean, dry surface to prevent air-
from carrying foreign material or water into the motor.
¢ Put liquid pomons of recipes into blender container first unless
the tnstructions in recipes specify otherwise.
¢ Cut all firm fruits and vegetables, cooked meats, fish and
" seafoods into pieces no larger, than 3/4” (1.8 cm) to 1" (2.5 cm).
. Cut alt kinds of cheeses into pieces no farger than-3/4" (1.8 cm)
* Use rubber spatula to push ingredients to be chopped into liquid
" portion of recipe GNLY when motor is OFF.
+ Place cover firmly.on-blender container before starting; and rest
hand on the container cover when starting and running motor.

* Uttliser uniquement avec la lensmn etla lréquence de secteur
indiguées sur la base du mélangeur.

e Toujours utiliser le mélangeur sur une surface propre et séche
afin d'éviter que des corps ét;angers ou de F'eau pénétrent dans
lemoteur. .

e Sauf indications contraires dans la recette place; dabofd les .
ingrédients liquides dans le récipient du mélangeur. . -

e Découper tous les fruits el 1gumes fermes, les viandes,

poissons et fruits de mer cuits en morceaux de 1.8 cm (3/47) 4
2.5 cm (1%) maximum. Découper les !romages en morceaux de
1.8 cm (3/47} maximum.

. _ Pousser les ingrédients A hacher dans le Ilqmde A l'aide ti une

spatule en caoutchouc, UNIOHEMEI!T !orsque ie moteur
st AnnErE .

6]



14 Velocidades

Las velocidades bajas son: Remover, Revolver Pure, Acremay, Picar,
. Batir, y Mezclar. Las velocidades altas son: Desmenuzar, Corlar,
“Mezclar, Rallar, Licuar, Moler, y Triturar Hielo.

PARA OPERACION CONTINUA _

Determine si desea usar un cicte continuo alto “High® o bajo "Low".
Mueva el interruptor a 1a posicién "High” o "Low", cologue la mano
encima del vaso y después seleccione la velocidad deseada. Todos
los botones de velocidad son botones de velocidad continua,
excepto por *Trituracidn de Hielo" y "Mezclar®. Presione “off* para
apagar la licuadora.

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLADO
Los botenes de "Trituracitin de hieto” (alto} y "Mezclar” (bajo) son

operaciones de ciclo controfado. Para usar, determine si desea usar .

un ciclo-controlade alto “High" o bajo "Low". Presione el botén
“High" o "Low", coloque la mana encima del vaso y presione el
botdn de “lce Crush” (high)/ "Mix" (bajo)/ "Pulse”. Mantenga
presionado el boton alrededor de 2 segundos, despuds liberey
permita que fa cuchilfa haga un alto total. Repita los cictos hasta que
tos contenidos obtengan Ja consistencia deseada. Soltar el botdn
*Puise” apaga la licuadora.

NOTA: El botdn "Pulse” puede ser presmnado por mas de 2
segundos si es necesario.

Para Procesar Alimentos

» Ensamble el vaso (vea pagina 13, Ensamblando Su Licuadora).

» Ponga los ingredientes dentro-def vaso de fa licuadora, cubra
firmemente y cologue él vasd en el-anillo de la base del molof
(Vea pégina 13, Ajustando el Vaso).

PARA QPERACION CON CICLD GONTHOLADU

Seleccione la posicion de "High® o "Low”; cologue la mano encima
“del vaso y active ta licuadora aproximadamente 2 segundos: Repita

este procedimiento tantas veces como sea requerido sequn fa recela.

(Vea esta pagina o la pagina 17 para instrucciones detalladas para

operacion del cicio controlado de 1a licuadora especifica que poses.)

PARA OPERACION CONTINUA .

Seieccione la posicién de "High" o "Low", ajuste a la velocidad
deseada, y después enciandala para empezar a precesar. Cuando
termine de procesar, apague la licuadora. (Vea esta pégina o la
-pagina 17 para instrucciones detalladas para operacion continua de
la licuadora.especifica que posee.)

PRECAUCION: SIEMPRE VIGILE LA LICUADDRA MIENTRAS
ESTE EN OPERACION. Si el vaso se voitea mientras el motor estd
encendido, apdguelo inmediatamente y apriete el vaso. (Vea pagina
13, Ajustando'el Vaso.) '

QUEHACER Y QUENO HACER

Vi Velodidades

As velocidades baixas s3o Mexer, Batéf. Puré, Creme Encorpado,
Cortar, Creme e Gombinar. As velocidades altas s3o Picar, Ratar,
Misturar, Desfiar, Moer, Liquefazer e Moer Gelo

CiCLO CONTINUO - -

Determine se-vocg quer usar o “baixo” ou “atte” ciclo continuo.
Deslise o interruptor “alto” ou “baixo™ para as velocidades "altas” ou
"baixas”, descanse a mic na tampa do copo e entdo precione o
botdo da “velocidade” desejada. Todos os botdes de velocidades sdo
continuos exceto “Moer Gefo" e "Misturar®, Precione 2 tecla

“desligue” para desligar o fiquidificador.

CiCLO CONTROLADO DE MISTURAS
0 botdo. "Moer Gelo" (alto) e botdo "Misturar” (baixo} botdes sao os

" controles do ciclo de operagao. Determine se vocd quer usar o

"baixo” ou “aito” ciclo controlado de misturas. Preciane o botdo

“alto” ou “baixo™ conforme escothido. Descanse a mao natampado
topo.e entdo precione o botdo "Moer Gelo” (alto) / boldio “Misturar®
(baixol “Pulse”. Segure o botdo por dois sequrdos e solte-0
petmitindo as I3minas chegarem a um ponto morto até- parar, Repita
05 ciclos até que os atimentos cheguem a consisténcia desejada.

Para desligar o liquidificador solte o botdo "Pulse”.

- NOTA: O botdo "Pulse” pode ser pressionado por mais de dois

sequndos Se Necessario,

Processamento do Alimento

- Monte 0 copo {Veja pagina 13, Montando 0 Seu Liqtidificador).

* Cologue os ingredientes dentro do copo do liquidificador,
tampe-o firmemente e cologue o cope ne anel do motor da base
{Vefa pagina 13, Montagem do Copo).

¢icLO CONTROLADO DE MISTURAS
Selecione a velotidads desejada "atto”/™bajo", descanse a mdo na

- tampa do copo e ligue o liquiditicader por dois segundos.

Repita este procedimento guanias vezes forem necessdrias para a
recaita.(Vefa.esta pagina ou pagina 17 para instrugdes detalhadas
para o funcionamento do ciclo controlado do modelo do .

- seit Hquificador)

CicLO CONTINUO

Selecione a velocidade desejada e ligue o liquidificador para iniciar
¢ processamento, quando este processo for completado: desligue o
liquidificador. {Veja-esta pagina ou pagina 17 para instruges
detalhadas para o funcionamento do contfnuo do modetc do

seu liquificador)

PRECAUGAO: NAO DEIXE 0 SEU APARELHO SOZIHHO
ENQUANTO ESTE ESTIVER EM FUNCIONAMENTO.

Caso ¢ copo.vire enquanto o motor estiver em funcionamento,
desligue o aparetho e encaixe o copo da base. ( veja pagina 13,
Encaixando O Copo)

PROCEDIMENTOS (ORRETOS E lN((lRRl;TﬂS

Qll[ HACER:

Use s6lamente la linea de voltaje y frequencla que se especifica

en la parte inferior de la Ficuadora.

* Siempre opere la ficuadora en una superficie limpia y seca para
prevenir que e! aire pueda llevar material extrafio o agua en
&l motor.

¢ Ponga primero 1as porciones liquidas de las recefas en el vaso
de la licuadora saivo que 1as Instrucciones de la receta mdnquen
lo contrario.

+ Corte todas fas frtas y vegetaies carnes, pescados y mariscos
en pedazos no mayores de 3/4°(1.8 cmj 2 1"(2.5 em). Carte
todos les tipos de quesos en pedazos no mayores de
3/4" {1.8cmy).

» Use una espatula de goma para empujar los ingredientes para
que sean licuados junto con la porcién Ifquida, SOLO cuando
el motor esti APAGADO. . .

(0RRET05

Use somente voltagem e frequénma especificada na parte inferior
do aparetho.

s ilize sempre o apareiho em um espago limpo e seco para
prevenir sujeira e Agua entrem dentro do motor.

* Cologue os liquidos das receitas no copo do liguidificador antes
dos s6lidos a ndo ser que.a receita especifique o contrério,

» - Corte lodas as frutas, vegetais, cozidos, peixes e outros -
alimentos rigidos em pedagos ndo maiores que 3/4" (1.8cm) a
1" (2.5 cm) Corte todos os tipos de queijos em pedaqos nao
maiores que 3/4" (1.8 cm). -

» |lilize esp&tulas de borracha para empurrar os ingredientes
s6lidos a serem fatiados dentro da porcdo liquida da receita
SOMENTE quando o metor estiver DESLIGADO.

+ Coloque a tampa firmente no copo antes de usar o aparetho e

- sequre a tampa cont sua mao quando estiver comegando e

guando este tiver em funciomento.



@ Remove heavy dips and spreads, nut buttsrs, mayohnaise and
products of similar consistency by removing the processing
assernbly and pushmg the mixture out through the botiom
opening inta serving dishes or storage container.

o - Pour mixture if liquid or semi-liquid consistency,such as muffin
and cake batler, from blender container.

* Allow cooked vegetabies and broth to coo! before pouring into -
blender container for processing.

Mettre le couvercle fermement en piace sur le récipierit’ avant de

© démarrer le mélangeur et poser la main sur le couvercle pour la -

o Swilch to the next higher speed if the motor seems to labor when

processing at one of the lower speeds to prevent overloadmg of
the motor.

» Use a Mini:Bleng® or 5-cup blender contamer to process citrus

rind, coffee beans or cereat grains. Use only glass blendsr
conlainer to process whole spices and hard cheese.

DON T:

DON'T expect your blender to replace all of your kitchen
appliances. It will not: mash potatoes, whip egg whites or
substitutes for dairy toppings, grind raw meat, knead o mix stiff.

. dough, or extract juices from fruits and vegetables.

+ DON’T process mixtures too Jong. Remember, the blender
performs its tasks in seconds, not minutes. it is better to stop
and check the consistency afler a few seconds than to overblend
and have a mushy or too finely ground product.

mise en-roule-et durant la marche du moteur,

"Pour sortir les trempeltes et pates épaisses, I_Jeurtes d’a!achides,
- mayonnaises el aulres préparation de consistance semblable,

démonter Ié bloc-couteau et pousser le contenu & travers
Fouveriure a la base du récipient directement dans %e plat ou le
récipient prévu.

Verser les mélanges liquides ou sem:—hquudes telles fes pﬂtes 3
muffin ou 2 gateau, depuis le-haut du récipient du méfangeur,
Permetire aux igumes cuits et aux bouilions de refroidir avant
de les verser dans le récipient du mélangeur. :
Passer 3 la vilesss directement supérieure pour éviter de”
surcharger le matedr, 87l semble peiner forsqu'il fonctmnne SUr .
Fune des vitesses Jes plus basses.

Utiliser un bocal Mini-Blend® ou un récipient 5 tasses avec Ies
écorces d'agrumes, les grains de-café ou de céréales. Pour
moudre des épices entidres ot dés fromages durs, Wtitiser un

- Hcipient de mé!angeur £n verre Uniguement.

“'AEV]T[R

» DON’T overload the motor with extra-heavy or exlra-!arge loads.

i the motor stalls, turn off immediately, unplug cord from outlet-.
and remove a portion of the-load before beginning again.
+ DON'T attempt to remove blender container from motor base or

replace it until the motor has coasted to a complete stop. Blende:-

parts can be damaged. ‘
* DON’T remove container cover wh:le processing, as food
- spillage can occur. Use feeder cap opening to add ingredients.

o DON'T place or store processing assembly on motor hase.
without first correctly assembling to-blender container. Severe
injury can result # blender is aceidentalty turned on..

» DON'T use any utensil, including spatulas; ir the container
while the motor is runfing.: They can catcty in He moving blaﬁes

~ break the container and cause severe injury.

¢ DON'T use ANY container not recommended by manufacturer -
for processing foods. Other coritainers may break of oosen
during processing and cause severe injury,

+ DON'T use Mini-Blend" jars for processing whole spices
{except peppercorns) or hard cheeses, as they can break the
Mini-Blend® jars and cause injury.

- NE PAS s'atiendre 2 ce que e mélangeur remplace tous !es

appareils électroménagers de cuisine. Ce qu'il ne fait pas: purée
de pommes de terre, battre les blancs d'eeufs en rmge ou les
produits de garniture non laitiers, hacher (a viande cris, travaitler
ou mélanger Ia pate, extraire es jus de fruits ou de légumies,

|NE PAS travailler les préparations pendant des durées
- profongées, Garder A Fesprit que le temps nécessaire au
_ mélangeur se compte généralement en secondes, pas en

minutes. Il est préférable darréter au bout de quelques sscondes -
pour vérifier la consistance plutdt que de faire toudner le
mélangeur frop Iengtemps &t d'obtenir un produit trup nateux ou
haché frop fin,

-.NE PAS surcharger le mateur en placant des ingrédients frop

lourds ou en frop grandes quantités. Si le moleur cale, {'arréter
immédiaternent, débrancher le cordon de 1a prise de courant et

~ sortir une partie du contenu du récipient avant de redémarrer

l'appareil.

. NE PAS tenter d enlever ou de remetire le récipient du

mélangeur en place sur le bloc-moleur avant que le moteur ne
50it A larrét complet: Ceci pourrait endommager des- préces du
mélangeur, - -

NE PAS enlever Ie couvercle du récipient durant le

Tfonctionnement du mélangeur afin ¢'éviter la projection des

aliments. Paur ajottter des ingrédients, enlaver ie bouchbn de
Toritice d'alimentation,

NE PAS place ou entreposer le b!oc couteau sur le bloc—moteur
sans l'avoir au préalable coreclement assemblé sur le récipient
du mélangeur. Une mise en route accidentelle du mélangeur
pourrait entrainer des blessures graves.

"« ME PAS utiliser dustensiles, spatules ou autres, dans le

sécipient pendant 'a marche du moteur, lis pourraient tre heurtés

‘par les lames en mouvement, briser le récipient et entrainer des

blessures graves. _
NE PAS utiliser de récipients non recominandés paf {e fabricant

- “avec lemélangetyr. Dé tel§ récipients pourraient se briser ou'se

desserrer durant le fonctionnement et enfrainer des blessures
graves.

NE PAS utiliser de bocat Mini-Blend® poiir moudre des épices
entidres (a l'exception des grains de poivre) ou des fromages
durs, car les bocaux Mini-Blend® pourratent se briser et enlramer
des dommages corporels. : :



¢ Coloque la tapa firmemente en ef vaso de la licuadora antes de
© empezar, y ponga lamano sobre la tapa del vaso cuando
encienda el motor. .

« - Remueva salsas espesas, crema de cacahuate, mayonesay
productos de consistencia similar desensamblando fa parte
inferior del vaso y empujando la mezcla hacia abajo, sirva
directamente en platos o en recipientes para almacenar.

¢ Vieria lamezcla de la ficuadora si su consistencia es liguida o
semiliguida como.las de los pangués o pasteles

¢ Permita que los vegetales cocidos y los caldos se enfrien antes
de vaciar en el vaso para procesar.

o - Cambie a una velocidad mds alta si el motor parece esforzarse .
cuando opera en una velocidad mas baja para evitar que
se sobrecarge.

* Use un vaso Mini-Blend® o de 5 tazas para procesar limadura de
cftricos, granes de café o granos de cereal. S6lo use vases de
vidrio pasa procesar especies enteras o quesos duros.

| l)lll! NO HACER:

* NO espere que su licuadora reemplace todos sils aparaios de
cocina. No moler papas, batird claras de huevo, nihard
substitutos de cubierias de pastel, molerd carne cruda, amasara
ni extraerd jugos de frutas y vegetales.

¢ N0 procese las mezclas por mucho tiampo. Recuerde que la

licuadora realiza su trabajo én segundos, no.minutos. Es mejor

parar y verificar la consistencia después dg algunos segundos,
que licuar de mds y tener una mezcla demasiado fina.
¢ - NO sobrecargue ¢l motor con peso extra 0 60535 muy grandes.
Si el motor se traba, apdguelo anmedlatamente desconecte ef

" cordén de la toma de corriente y retire una porcaén de la cantidad

a mezclar antes de empezar ofra vez.

» NO intente remover el vaso de fa base del motor o reemplazarlo '

hasta que el motor haya llegade.a un alto total: Las partesde la

- ficuadora se pueden dafiar,

- = NO quite la tapa de! vaso mientras procesa, ya que los alimentos:
pueden salpicar. Use el tapdn alimentador para agregar -
otros ingredientes.

‘*  NO coloque las cuchillas ensambiadas sobre la base de! motor
sin antes ensamblarlas en el vaso de fa ficuadora. Lesicnes
petsonaies severas pueden ocurrir si se enciende el motor.

« NGO use ninglin utensilio, incluyendo espétulas en el vaso -

mientras &l motof estd funcionando. Pueden caer en las cuchitas

en movimiento, romper el vaso y causar lesiones severas, - -
» - NO use NINGUN vaso no recomendado por ef fabricante para

procesar alimentos. Otros vasos pueden romperse o aflojarse

duranie el funcionamiento y pueden provocar lesiones. _
. & NO use los vasos Mini-Blend® para procesar especies enteras
{excepto grano de pimienta) o quesos duros, ya que pueden
romper el vaso Mini-Blend® y causar lesiones. -

" Retire alimentos consistentes como riiaionese, manteiga, mofhos
- @ patés removendo o suporte das [iminas e retifando a mistura

pela parte inferior do copo.- .

Quando a mistura for de consistncia iiquida ou semi-liquida
como massa-de boto verta do copo do aparelho.

Deixe que vegetais cozidos e caldos esfrrarem antes de colocd

" los dentro do capo do aparelho.

Mude a velocidade do motor para uma mais ata quarido sentsr
que o motor estd sendo forgado em uma velocidade mais baixa
assim voca evitard que o motor fique sobrecarregado.

Use o Mini-Blend™ ou urm copo de § xicaras do liquidificador
para ¢ processamento de cliricos, gréos de café ou cereais.

‘Use somente copos de vidro para processar condmentes

e queijos duros

- INCORRETO:

* NAO espere qué o seu fiquidificador substitua todos os
glétrodomésticos. O sue liquidificador ndo esmaga a balata, ndo
bate claras em neve ou faz cremes, ndo moa carne cfua; ndo
mistura massas espessas ou-exiral sucos de frutas e vegetais.

'NAO processe os alimentos por tempo muito fongo. Lembre-se

de que o liguidificador processa em poucos segundos.
NAO sobrecarregue o motor com excesso de peso é tamanho
dos atimentos. Caso.o molor pare de repente destigue -

- imediatamente o fio da tomada, retire parie do allmento e
© TRCOMECe 0 Processo.

NAO tente retirar, ou colocaar o copo da base do motor
enquanto o aparelho ndo estiver totalmente parado. As partes do
apaetho podem ficar danificadas.

NAO retire a tampa do copo enquanto 0 aparelho es!wer em
fiincionamento, pois que o alimento pode respmgar Use 0.C0Po
da tampa para adicionar ingredientes.

NAD guarde o suporte da lmina na base do motor sem montar
corretzmente ao 60po. Acidentes perigosos podem aconlecef
¢aso o aparetho-seja ligado acidentalmente.”

' NAO utilize nenhum utensifio nem espatistas no copo enquanto

0 motor estiver em-funcionamento. Podem agarrar-se nas -
l4minas em movimento, quebrar o copo e causar um

- acidente perigoso.

NAD sz NENHUM copo o recomendado peo fabricante para

- processar os alimentos. Outros copos podem quebrar ou afroxar

durante 0 prooessnmento @ causar um acidente pefigoso. -
NAO use as jarras Mini-Blend® para o prooessamento de

" condimentos (excetu para pimentas) ou queijos durcs pais estes

podem quebrar as jarras Mini-Blend® 8 causar um-
acidente perigoso. .



The following'aucessories and replacement parls
may be purchased for use with Osterizer® hlender
by calling 1-800-597-5978:

Plastic Blender Jar (Mode! 4917)
Square Glass Blender Jar (Model 4918)
Round Glass Blender Jar (Mode! 4419)
Mini-Blend® Jars (Modef 4937)
Threaded Bottom Cap {(Mode? 4902-3)
Cover with Feeder Cap (Model 4903-3)
Sealing Rings {(Model 4900-3) - -
Blender Blade (Model 4501-3)

lce Crusher Blade (Model 4961} -
Shake Maker Accessory Kut—Thermal Jar and Mrlk Shake B!ade
{Modet 4971) .

Therm | Blender Jar (Model 6671)

o Milksiiake Blade (Made! 6670)

FYEAR LIMITED WARRANTY

R EEEEREEREE

. ® o 8 & o 8 0.0

Les accessoires i pidces de rechange suivants, congus
pour une utilisation avec le mélangeur Osterizer®,
petvent &ire achelés en appelant ie 1-800-597-5978:

Récipient De Mélangeur en Plastigue (Modite 4917)
Récipient De Mélangeur En Verre Carré (Modgle 4918)
Récipient De Mélangeur En Verre Rond (Modgle 491 9 -
Bocal Mini-Blend® (Modgle 4937) ' :
Bouchon Inférieur Fileté {Modgle 4902-3) >
Couvercle Avec Bouchon Dalimentation (Modéle 4903-3)
Joints D'étanchéité (Modéle 4900-3)

Couteau Norma (Modele 4901-3)

Couteau A Glace( Modle 4961)

Nécessaire De Préparation Du Lait Fouetté—Réc&plent Isolé
et Couteau A Fouetter Le Lait (Modgle 4971) .
Récipient De Mélangeur Isolé (Modgle 6671)

* Couteau A Fouetter Le Lalt (Modzle 6670)

IAND[GARANTIEHMITE

Sunbeam Products fnc. warrants that, for a period of one year from date of

purchase, this product shall be free of mechanical and electrical defects in
. material. and workmanship. Our obligation hereunder is fimited to repair or
replacement, at manufacturer's option, of this product during the warranty
period, provided the product(s) purchased in the United Siates are sent
postage prepaid directly to:

Sunbeam Aphi_lam:e Service Station
95 W.L. Runnels Industrial Drive
Hattiesburg, MS 39461

Answers to questions regarding this warranty or yoir nearest U.S.A.
authorized service location may be obtained by calling tol! freg
1-800-597-5978, or by writing to Sunbeam - Consurmer Affairs al
P.0. Box 948389, Maitiand, FL 32794-8389

For products purchased in Canada pledse return them, postage prepaid,
" directly to:

Sunbeam App.llance Service Station (KND)
100 Alired Kuehnie Boulevard
Brampton, ON L6Y 4K4

Answersto quesilons regarding this warranly or your nedrest Canadian
aulhonzed service logation may be nbtamed by callmg lull ﬂee m Canada
-667-8623.

For warranty information or an auihnnzed service Incahon outside of the

United States and Canada please see the warranty sesvice card inserted in -

the prodlmt packaging.

" DO NOT RETURN THIS PRODUCT TO THE PLACE arF
PURCHASE; DOING SO MAY DELAY
THE PROCESSING OF THE WARRANTY CLAIM

This warranty does not cover normal wear of parts, damage fesulting from any of
the following: negligent use or misuse of the product, use on improper vollage
or current, use contrary to operating instructions, or disassembly, repair, or
alteration by any person.other than our factory Service center. Product repair or.
raplacement as provided under the above warranty is your exclusive remedy.
Sunbearm Products Inc. shatl not be liable for any incidental or consequential -

damages for hreach of any express of implied warranty-on this product. Except’

tothe extent prohibited by applicable law, any implied warranty of
" merchantability or fitness for a particular purpese on this product is imited in. -

duration to the duration of the above warranty. Some states and provinices do not .

allow the exclusion or Jimitation of inciderital or conssquential damages, or
allow limitations on-how long an implied warranty lasts, 5o the above limitations

or exclusion may not apply-to-you: This warranty gives you specific legal rights,

and you may alsy have other tights whlch vary from state lo state or province to
province.

Sunbeam Producs Inc. garantit gée pour une péricde d'un an.a compter -

‘de 1#'date d'achat, ce produit ne présentéra aucun vice mécanigue ou

électrique, matériel cu de fabrication. Nolre obligation ci-aprés se limite &
la séparation-ou au remplacement de ce ‘produit av choix du fabricant

durant la-période de couverture de fa garantie, pourvu gu'on envoie le(es)
produit(s) achets(s) aux Etats-Unis, par fa poste, port payé directementa

- I'adresse suivante:

Sunbeam Appliance Service Station -
95 W.L. Runnels Industrial Drive
Hattiesbury, MS 39401

Encas de questmns ou pour obtenir dés renselgnements a propos.de
cette garantie ou du bureau de service aprés-vente agréé de volre région
aux Etats-Unis, appelez sans frais d'inferurbain te 1-800-507-5978 ou
éorivez  'adresse suivante Sunibeam - Consumer Affairs én P.O. Box
948389, Maitland, Florida 332794 £389.

En ce qui concerne les pmdunls achatés au Canada veumes les retourner
par la poste; port payé, directement  Fadresse suivante:

- . Sunhsam Appliance Service Station (KND)

100 Alired Kuehne Boulevard - -
_ llram:plun, ON L6T 4K4

" Encas de queslions ou pour oblenir des renseignements A propos de cette

garantie ou du buireau de'srvice apras-venle agréd de voire région au
Canada, appelez sans frais d'interurbain au Canada le 1-800-667-8623.

En.cas de questions ou pour oblenir des renseigrements A propos de

. Cette garantie-ou d'tn bureau de service aprs-vente agréé a Mextérieur
- des Etats-Unis et du Canada, veuillez consulter 'a carte de service sous
* garantie insérée dans 'embaifage du proguit.

NE RETOURNEZ PAS CE PRODUIT A L'ENDROIT OU VOUS
L'AVEZ ACHETE, CAR CELA POURRAIT RALENTIR LE
TRAiTEMENT DE VOTRE DEMANDE DE REMBOURSEMENT
SOUS GARANTIE. .

- "La présenite garantie ne couvre.ni fusure normale des pléne_s ni les dommages

entraines par |'un quelconiue des cas suivants: 'utilisation inapprogriée ou

. négligente du produit, son utilisation a une tension ou & un courant inadéquats,
son utilisation contraite aux directives du mode d'emplof, ou son démontage, sa
- Tépaiation, son r_emaniement. sa modification.ou sa transformation par toute

personne autre qu'un centre de-service apras-vente agréé. La réparation ou le
remplacement du produit prévus aux termes de la présente garantie constituent
votre seul unique recours. Sunbeam Products Inc.n acceptefa aucune
responsabifité de dommages conséguents ou-accessoires découlant du
manquemenl a quslque garantie explicite ou implicite sur ce produit. Sauf dans
la mesure oif 'empéchent les lois applicables, la durée de toute garantie

. implicite sur.laqualité maschands ou le caractire ulilisable de ce produit pour

un but précis:se limile & la duréé de ta garantie susmentionniée, Gertains élats ou .
provinces interdisent I'exclusion-ou la limitation des dommages conséquents ou
accessoires, ou la limitation de la durée d'une garantie implicite; if $'ensuit que
fes limitalions ou exclusions ci-dessus peuvenl ne pas s'appliquer A vous. La
présente garantie vous confire des droits légaux précls, f vous pourriez aussi
avoir d'autres droits qui varient selon 1'état ou la province.



Los siguientes aceesorios y parles de repaesto -
- pueden ser compradas para usarse con la licuadora
Osterizer” liamando al 1-800-597-5978: -
Vaso de Pldstico para Licuadora (Modelo 4917)
Vaso Guadrado de Vidrio para Licuadora (Modelo 4918).
Vaso Redondo de Vidrio para Licuadora (Modelg: 4919)
Vaso Mini-Blend® (Modelo 4937)
Anillo de Goma para Sellar {Maoelo 4902-3)
Tapa con Tapdn Alimentador(Modelo 4903-3)
Anillo para Sellar(Modelo 4900-3)
Cuchilla (Modeto 4901-3) :
Cuchilia para Triturar Higto{Modelo 4961)
~ Equipo para Leche Maltgada- Vaso Térmlco y Cuchilla para
teche Malteada (Modelo 4971)
* Vaso para Licuadora Térmico (Modelo 6671)
* Cuchilla para Leche Matteada (Modelo 6670)

GARANTIA LIMITADA DE 1 ARO

* & & 9 & 0 " » 2 »
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Os seguintes acessrios e reposicies podem ser
: comprados Separadamente para o uso do seu
liquidificador Osterizer® pelo telefone 1-8060-597-5876:

Copo de Pldstice para o Liquidificados (Modelo 4917)
Copo De Vidrio Quadrado para o Liquidificadar (Modelo 4918)
Capo De Vidrio Redondo para o Lisusdificador (Modelo 4919)
Copos Mini-blend™ (Modelo 4937) :
Tampa Com Rosca Da Parte Inferior. (Modefo 4302-3)
* Tampa Com Copo De Medidas. (Modsalo 4903 -3)
Anéis De Vedagio (Modela 4300-3) :
{dmina {(Modelo-4901-3)
Lamina De Maer Gelo (Modelo 4961)
Kit De Acessérios Térmicos Para Milk Shake—darra E Limina De
Mitk Shake (Modelo 497¢)
Copo Para Liuidificador Térmico (Modelo 6671)
* | amina Da Milk Shake (Modelo 6670)

GARANTIA LIMITADA DE 1 ANO

" Sunbeam Product$ nc. garantiza que, por un petfodo. de'un afit-desde fa
techa de compra, éste producto estard libre de defeclos mecdnicos y
eclricos en ef material y la fabricacion. Nuestra ebligacion estd
limitada 3 la reparacion o reposicidn, bajo ld opinidn del fabricante, de .

éste producto durante el periado de la garantia, haciendola vélidz paradlo -

*los productos comprados en Eslados Umdos envfelo prepagado
directamentea: -

Sunbeam Applianne Seivice Sl_alinn,
95:W.L. Runnels Indugtrial Drive, . -
Hattieshurg, M$S 39401 R

Respuestas a cualgetier pregunta relacionada con esta garantia o de ia
locaiizacidn del Servicio Autorizado més cercano en los Estados Unidos
* pueden ser obtenidas ffamando sin costo al; 1-800-597-59780 -
escribiendo & Sunbeam-Consumer Affairs, P.0.Box 948389, Maltland
Florida 32794- 8389

- Para productos comprados en Canadé por !avor regréselos prepagados
direclamente a:

Sunbeam Appliance Service Station (KND)
-100 Alired Kuehne Boulevard -~
Bramplon, ON LGT 4K4

Respuestas a cuatquier pregunta refacionada con esta garantla 0 deia
localizacion de! Servicio Autorizade més cercano en Canadi pueden ser-
obtenidas liamando sin costo al: 1-800-667-8623

Para informacitn de fa garantia o de 12 localizacion de un Servicio
Autorizado fuera de los Estados Unidos y Canadé por favor lea fa tarjeta
de garantfa de servicio incluidd en et empaque tel producto. '

NO REGRESE ESTE PRODUCTO AL LUGAR DE COMPRA; EL -

HACERLO RETARDARA EL PROCESQ DE RECLAMO DE
- SUGARANTIA :

Esta gatantiano cubre ¢t desqaste o dafio de partes como resuﬁadﬂ de'o
siquiente: uso negligente o mala Gtitizacion def producto; uso inadecuado de!
valtaje o corriente sefialado, bso contrario a las instrucciones de operagian,
desensamble, repamcmn 0 alteracion por otra persona que no sea de un centro
de servicio.autorizade. La reparacitn o resmplazo como se explicaen esta -

* garantfa’es su remedia exclusiva. Stinbeam Products Ing. no e hace
- respohsable por algiin dafio impravisto o consecuente de alguna violacicn de
alguna garantia impligita-o explicita en este producto. Excepto al alcance
prehibido por ley aplicable, cuafquier garantia implicita de-comercializacion-o

arregto por un propésito particular en este producto estd limitada en duracion de -

fa garantla arriba mencionada. Algunos estados y provingias no permiten ia
exclusion o limitacion de dafios imprevistos o consecuentes, o parmiten
limitacion en fa duracidn d2 una garantia unplic;ta asi que las limitaciones ¢
exclusiones arriba mencionatdas pueden no ser aplicables para usled. Esta
garantis le da derechos legares especifics, y pueds también tener etros
derechos que pueden variar de estadc a estado o de provinia a pmvmcla

A Sunbeam Products Inc. ofrece garantia por um perfodo de 1 ano de que
este produlo ndo deva apresentar defeitos macnicos e elétricos devidos a
seus materiais e & sua manufatura, Nossa cbrigagdo em virtude disso &
limitada ao consert ou & substituig3o deste produto, conforme a escalha
do fabricante, durante o perfodo de garantia, desde que ofs) produto(s)

" adquiridos nos Fstados Unidos sejaim) enviados com tarifa postal

previaimente paga di‘retamente para:

Sunbeam Appliance Service Station
85 W.L. Runnels Industrial Drive,
Hattiesburg, MS 39401

‘Cnnsultas referentes a esta garantia ou 2 localizagdo do centro de

assisténcia e servigos mais préximo dentro dos Eslados Unidos poderdo
sef feitas pelo lelefone no ndmero gratuito 1-800-597-5978 ou pelo
gorreio, escrevenda para Sunbeam - Cbnsumer Affairs en P.O. Box

948389, Maitland, Florida 332794-8389.

Os produtos comprados no Ganad4 devem ser devolvidos com tarifa .
postal previamente paga diretamente para:

Sunbeam Appliance Service Station (KND)
100 Atired Kuehne Boulevard
Brampt_on, ON L6T 4K4

Consuttas referentes a esta garantia ou localizagao do centro de
assisténcia e sarvigos mais préximo dentro do Canada poderdo set feitas
pelo tetefone no numero gratuito 1-800-667-8623. (Somente dentro

do Canadi).. .

Para obler informages sobre a garanua 0u sobre a lacalizagdo de
servicos de assiténcia téovica fora dos Estados Unidos » Canadd, consulte
o cartao de servigos de garan!na enconfrado dentro da embafagem deste
produto.

NAO DEVOLVA ESTE PRODUTO AQ LOCAL DA CDMPRA DO

MESMO. ISTO PODERA ATRASAR O PROCESSAMENTO DO
SEU PEDIDG DE GARANTIA.

_ Esta garantia ndo cubre 0 desgaste normal das pegas ou os danos resultantes de
‘qualquer uma das sequintes SituagBes: uso neglinente o indevida do produto,
uso deste sob fensda ou corrente incorrelas, uso deste de forma ndo

recomendada pelas instrugdes de oparagdo ou ainda desmonte, conserlo ou
alteragdo do mesme por qualquer pessoa além dos técnicos do centro
autorizado de servigos. C concerto ou substituigio do aroduto conforme ditado
pela garantia expressa ou-implicita sobre este produto. A excoo do dmbito
proibido pelas feis apiivels, qualquer garantia implicita da aplicabilidade para o

+ US0 a que se destina ou da adequagn da proguto pata ym fim em particular &
* limitada em sira duragBo ao prazo-da garantia asima. Alguns estades e

provincias ndo permitem a exclusFo 3o limitacdo de danos incidentais ou

* fresultantes de um alo, ou.permitem a limitagio da duragéo de uma garantia

implfcita, de modo que as fimitagdes ou exclusdes acima falvez ndo sejam
aplichveis 2o seu caso. Esta garantia Ihe condere direitos fepais especificas, mas

‘vocf poderd gozar também de direitos adicionais que variam de estado para
" estado e de pmvinma pasa provincia,

23}
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