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Congratulations, and thank you for choosing

the Verismo® V.

You now have the best way to make all of your favorite 

Starbucks® beverages—from brewed coffee to espresso 

shots for your lattes and Americanos—at home.

Please refer to this guide to get started. We’ve 

highlighted the brewer’s features, provided quick tips 

on setting it up and making beverages, and included 

some delicious recipes.

Verismo.com (Starbucks.ca)

Be sure to visit our website to learn about special

offers and subscriptions, find out how to make your 

favorite beverages, discover new coffees and

espressos, and register your brewer.

Félicitations et merci d’avoir choisi le Verismo® V.

Vous disposez maintenant du meilleur moyen de préparer 

vos boissons Starbucks® préférées à la maison, tant l’espresso 

et le café infusé que les lattes et cafés Americano.

Veuillez consulter ce guide avant de commencer. Nous y 

présentons les caractéristiques de la cafetière et y avons 

inclus de délicieuses recettes ainsi que des conseils pour 

installer votre appareil et préparer vos boissons préférées.

fr.starbucks.ca

Rendez-vous sur fr.starbucks.ca pour tout savoir de nos

offres spéciales et de nos abonnements, apprendre à 

préparer vos boissons préférées, découvrir de nouveaux 

cafés et espressos et enregistrer votre cafetière.

Available in a variety of flavors to fit any mood or occasion. To order, visit Verismo.com (Starbucks.ca).

Disponibles en une vaste gamme d’arômes, il y en a pour tous les goûts. Rendez-vous sur fr.starbucks.ca pour passer commande.

E S P R E S S O

Taste the distinct flavor notes that make 
every Starbucks® espresso so exceptional.

Savourez les notes aromatiques 
caractéristiques qui font de chaque espresso 
de Starbucks® un café exceptionnel.

B R E W E D  /  I N F U S É

Brew rich, full-flavored Starbucks® coffee
at the push of a button.

Préparez du café Starbucks® riche et corsé
au simple toucher d’un bouton.

M I L K  /  L A I T

Create velvety milk to add to your favorite 
espresso. Make a creamy latte with milk pods.

Créez du lait velouté que vous pourrez 
ajouter à votre espresso préféré. Préparez
un latte crémeux avec nos capsules de lait.

Brewed and espresso pods come in all three Starbucks® roast profiles (Blonde, Medium, Dark), and a variety of blends, 

single-origin coffees and limited-time offerings. You’ll find them in our stores and online at Verismo.com (Starbucks.ca). 

Les capsules de café infusé et d’espresso se déclinent en trois profils de torréfaction propres à Starbucks® (blonde, 

moyenne, foncée) et en une variété de mélanges de cafés, de cafés d’origine unique et d’offres d’une durée limitée. 

Vous les trouverez dans nos boutiques et en ligne sur fr.starbucks.ca.

HANDLE / POIGNÉE
BUTTONS / BOUTONS

LIGHTS / LUMIÈRES

Flash = machine is heating or pouring
Clignotantes = la machine se réchauffe
ou la boisson s’écoule

Solid = machine is ready
Continues = la machine est prête à utiliser

power / alimentation

milk / lait

rinse / rinçage

hot water / eau chaude

espresso

brewed / infusion

WATER TANK / RÉSERVOIR D’EAU

SPOUT / BEC VERSEUR

DRIP TRAY GRATE
GRILLE DU BAC D’ÉGOUTTEMENT

USED POD CONTAINER
BAC À CAPSULES UTILISÉES

T H E  M A C H I N E  /  L A  M A C H I N E

W E L C O M E  /  B I E N V E N U E

T H E  P O D S  /  L E S  C A P S U L E S
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1 Remove from box.

 Remove and fill water tank
 to marked line.

 Retirez la cafetière
 de la boîte.

 Retirez le réservoir d’eau
 et remplissez-le jusqu’à
 la ligne indiquée.

2 Place drip tray onto brewer.
 Place mug underneath spout.

 Déposez le bac d’égouttement
 sur la cafetière. Placez une
 tasse sous le bec verseur.

3 Plug in machine. Keep the
 handle closed and do not
 insert a pod. Turn on machine.

 Branchez la machine. Laissez
 la poignée en position
 baissée et n’insérez pas de
 capsule. Allumez la cafetière.

4 When lights are solid, press
 Rinse button      .

 Repeat four times. You’re ready
 to brew.

 Lorsque les lumières sont
 continues, appuyez sur
 le bouton de rinçage      .

 Répétez quatre fois. Vous
 pouvez maintenant commencer.

1 Allumez la machine, ouvrez la poignée et insérez
 une capsule de café infusé.

  Assurez-vous d’avoir décollé la languette
  de pression avant d’insérer la capsule.

2 Rabaissez la poignée en un mouvement ferme et fluide.

3 Appuyez sur        le bouton d’infusion.

4 Ouvrez la poignée quand vous avez terminé.
 La capsule tombera dans le bac à rebuts.

1 Turn on machine, open handle and
 insert brewed coffee pod.

  Be sure to peel off pressure tab
  before inserting pod in slot.

2 Close handle with firm, fluid motion.

3 Push the        Brewed button.

4 Open handle when done.
 Pods fall into discard bin.

AVEC UN MOUSSOIR À LAIT*

1 Allumez la machine, ouvrez la poignée et insérez
 une capsule d’espresso.

2 Rabaissez la poignée en un mouvement ferme et fluide.

3 Appuyez sur        le bouton de l’espresso. 
 Ajoutez votre lait fraîchement moussé à
 la dose d’espresso.

4 Ouvrez la poignée après avoir terminé.
 La capsule tombera dans le bac à rebuts.

 *Moussoir à lait Verismo® vendu séparément.

AVEC UNE CAPSULE DE LAIT

1 Allumez la machine, ouvrez la poignée et insérez
 une capsule de lait.

2 Rabaissez la poignée en un mouvement ferme et fluide.

3 Appuyez sur        le bouton du lait.

4 Ouvrez la poignée et insérez une capsule d’espresso.
 Appuyez sur        le bouton de l’espresso.

5 Ouvrez la poignée quand vous avez terminé.
 La capsule tombera dans le bac à rebuts.

USING A MILK FROTHER*

1 Turn on machine, open handle and 
 insert espresso pod.

2 Close handle with firm, fluid motion.

3 Push the        Espresso button. 
 Add fresh-frothed milk to the finished 
 espresso shot.

4 Open handle when done.
 Pods fall into discard bin.

 *Verismo® Milk Frother sold separately.

USING A MILK POD

1 Turn on machine, open handle and
 insert milk pod.

2 Close handle with firm, fluid motion.

3 Push the        Milk button.

4 Open handle and insert espresso pod.
 Push the        Espresso button.

5 Open handle when done.
 Pods fall into discard bin.

TURN TO GET YOUR VERISMO
®
 V UP AND RUNNING

RETOURNER POUR COMMENCER À UTILISER VOTRE CAFETIÈRE VERISMO
®
 V

T O  S E T  U P  /  C O N F I G U R A T I O N

F O R  B R E W E D  C O F F E E
P O U R  U N  C A F É  I N F U S É

F O R  A  L A T T E  ( E S P R E S S O  A N D  V E L V E T Y  M I L K )

P O U R  U N  L A T T E  ( E S P R E S S O  E T  L A I T  V E L O U T É )
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